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EL CONSEJO DIRECTIVO DEL SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD E II{OCUIDAD
AGROALITUIENTARIA

CONSIDERANDO: Que de confomidad con lo establecido en el arlículo No. 28 de Ia Ley
General de Admin¡stración Pública, corresponde al Servic¡o Nacional de Sanidad e
lnocuidad Agroalimenlaria (SENASA), la formulación, coordinación, ejecución y evaluación
de las políticas sobre producción, conservación y comercial¡zación de al¡mentos; la
modemización de la agricultura y la ganadería, la pesca, la acuicultura, la apicultura y la
sanidad animal, entre otras atribuciones.

CONSIDERAI{DO: Que es función del Estado proteger y preseruar el párimonio
agropecuario nacional, mediante el establecimienlo de normas técnicas, adminilrativas y
jurídicas que mntribuyan a este fin.

CONSIDERANDO: Que para mejorar la competitividad de las los sedores produc{ivos
nacionales y facilitar las expoñaciones de productos agropecuarios, se requiere incrementar
la ef¡ciencia y eficac¡a en la prestación de los servicios de sanidad agroal¡mentaria, de tal
forma que el creciente ¡ntercambio comercial de esos productos se efec{úe cumpliendo con
las normas nacionales e ¡nternacionales.

CONSIDERANDO: Que mediante Decreto Ejecutivo número PCM-038-2016 publ¡cado en
la Gaceta de fecha 25 de Jul¡o del 2016, el Presidente Constitucional de la Republica en

Consejo de Ministros decretó la creación del Serv¡cio Nacional de Sanidad e lnocuidad
Agroalimentaria (SENASA), como un Órgano Desconcentrado de la Secretaria de

Agricuttura y Ganadería, suprimiendo la Dirección conocida como Servicio Nacional de

Sanidad e lnocuidad Agroalimentaria, con un Órgano Técnico de Decisión superior
denominado "Consejo Directivo" facultado para discuti. y aprobar los Reglamentos que

someta a consideración el Direclor General;

CONSIDERANDO: Que la Ley Fitozoosanitaria No. 157-94 modif¡cada mediante Decreto

No. 344-2005, en su Título Primero, Capítulo ll, establece en su artículo 9 inciso g) la
Secretaría de Agricuhura y Ganadería (SAG), por sí o a través del SENASA es la enc¿¡rgada

de aplicar y controlar el cumpl¡miento de la Ley y sus reglamentos, relac¡onados con la
adopción, normal¡zación y aplicación de las medidas sanitarias, f¡tosan¡tarias y de inocuidad

de alimentos para el comercio nacional, regional e intemacional de vegetales, animales,

sus productos, subproductos e insumos agropecuarios;

GoNSIDERANDO: Que la Republica de Honduras es m¡embro de los Acuerdos sobre la

Aplicación de Medidas Sanitarias y Fitozoosanitarias (MSF) y de Obstáculos Técnicos al

Comercio (OTC), en el marco de la Organización Mundial de Comercio (OMC)' la cual

establece que los paíSes miembros deben establecer medidas sanitarias que demuestren

objet¡vamente que se logra el nivel adecuado de protección sin ocasionar barreras

innecesarias al comercio.

coNsIDERANDO: Que en fecha 27 de noviembre del 2008, se emitió elAcuerdo Ministerial

Numero 728-2OO8, que aprueba el Reglamento para la lnspección y certificación

Zoosanitaria de Productos Pesqueros y Acuícolas, el cual cont¡ene las esp€cificaciones

vigentes para el procesam¡ento de productos acuícolas'

CoNSIDERANDO: Que la Comisión de la un¡ón Europea, ha realizado modif¡caciones al

Reglamento cE No 1881/2006 relativo a los niveles máximos de determinados

contam¡nantes en los producfos alimentic¡os.

CoNSIDERANDO: Que es de interés nacional establecer un mecan¡smo expedito para

real¡zar ajustes o mod¡ficaciones a los criter¡os de lím¡tes máx¡mos de contaminantes,

diox¡nas y PCBs; medicamentos de uso veterinario y plaguicidas que se encuentran

establecidos en el Reglamento para la lnspección y Certificación Zoosanitaria de Produc{os

Pesquercs y Acuícolas Acuerdo No. 728-2008, pafa poder cumpl¡r con los requis¡tos de

inocuidad establec¡dos por Ia unión Europea u otros soc¡os @merciales y mantener el

comercio ¡nternacional de productos pesqueros y acuícolas.
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CONSIDERANDO: Que el Reglamento 728-2008, en su artículo 64, numeral 2, establece
que la concentración de cloro residual en agua utilizada por los establecim¡entos
procesadores será el ex¡gido para el agua potable de consumo humano según el Acuerdo
de la Presidencia de la Republ¡ca No. 084 del 31 de julio de 1995

CONSIDERANDO: Que el criterio vigente establecido en el Reglamento 728-2008 en su

artículo 77, numeral 3, inciso b, respeclo al valor de 10 ppm de cloro residual en agua
utilizada en la recepción de materia prima, no cumple con lo establecido en la Norma
Técnica para la Calidad del Agua Potable.

POR TANTO:

En aplicación de ARTíCULO 245 N" 1l de la Constitución de la Republ¡ca, 1'16 y 118 de la
Ley General de la Administración Pública; ARTÍCULOS 1 ,2,3,6,9, 11, 12, 13, 17 , 18, 25,
38, 39, 4l y 21 A del Decreto 344-2005 que reforma por ad¡ción la Ley Fito zoosanitaria,
Decreto No 15794 y los artículos'l y 8 del Decreto PCM-038-2016;

ACUERDA:

PRIMERO: Reformar el artículo 93, numeral l, inciso a), b), c) y e), del 'Reg¡amento de
Aprobación, lnspección y Certificac¡ón de productos pesqueros y acuícolas Acue¡do
728-2008," el cual se leerá de la manera siguienfe:

Articulo 93

EL SENASA establecerá los niveles de tolerancia máx¡ma permit¡da para los medicamentos
de uso veterinario, plaguic¡das y contaminantes en los productos pesqueros y acuícolas en
el Programa Nacional de Análisis de Residuos elaborados anualmente por la Subdireccion
General de lnocuidad Agroalimentaria.

1 . Niveles de tolerancia máx¡ma permitida para sustanc¡as químicas:

a) Sustancias de uso prohibido en an¡males de acuicuhura para crnsumo humano.
Estilbenos, sus s¿rles, esteres y derivados
T¡rostat¡cos
Esteroides sintéticos
Nitroimidazoles
Verde malaquita y leucoverde malaquita: 2 ug/kg(l)
Nitrofuranos 1 ug/kgtt t

Cloranfen¡col 0.3 ug/kgit)
(1) Basedo en el nivel do de{ecc¡ón o límnE minimo de de§emp€ño

b) Niveles de tolerancia máxima permit¡da para otras sustancias químicas en pescádo:

1) Nitrógeno Básim Volátil Total (NBW)
25 mgt 100gr de came pare Seóasfes spp, Hel¡colenus dactylopterus' SeÓasÚchÚtys

capensis.
30 mg/1oogr para especies pertenec¡entes a la familia Pleuronectidae (queda

exceptuado el fletan: Hipoglossus sp.
35 mgl100 gr de carne para especies pertenecientes a las familias Merlucc¡idae y

Gadidae.
2) Histamina 9(n), 2(c) muestras r00(m) - 200(M)
3) Histam¡na para productos de la pesca sometidos a tratamientos de maduración

enzimática en salmuera 9(n), 2(c) 200(m) - 400(M)
4) Trlmet¡lam¡na (TMA) 5 - 10 mg/100 gramos de carne.
5) PH de la came parte extema <6.8 y en la parte interna deberá ser <6.5

c) Niveles de tolerancia para biotoxinas:
Toxina paralizante de los moluscos <a los 80 microgramos/100 gr de came-

Toxina dianeica de los moluscos, en las partes comestibles del producto debe ser negativa.

Toxina amnésica debe ser negativa.
Ciguatoxina debe ser negativa.
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2. Criterios microbiológicos.
a) Producto crudo procesado: Mariscos, peces y Moluscos b¡valvos
Salmonella sp 5(n), 0(c), Ausencia/2sg
Escherichia coli 5(n), 2(c), 10(m) - 1OO(M) UFC/g
Escherichia coli en moluscos bivalvos 1(n),230 NMp/ lOOg
Staphylococcus aureus coagutasa positivo S(n), 2(c) 100(m)- 1000 (M) UFCIg
L¡steria monocytogenes 5(n), 0(c). Ausencial2sg
Mbrio cholerae serot¡po 0t 5(n), 0(c). Ausencia/2sg

(n) Numero de muestras
(c) Numero de desviaciones permit¡das entre (m) y (M)
(m) Limile marginal inferior
(M) Limite margina¡ superior

b) Producto mcido: Mariscos, peces y moluscos bivalvos
Salmonella sp 5(n), 0(c). Ausencial25g
Escherich¡acoli 5(n), 2(c) 1(mF 10(M) UFC/g
Listeria monocytogenes 5(n), 0 (c). Ausenciai25g
Staphylococcus aureus coagulasa positivo 5(n), 2(c) 100(m)- 1000(M) UFC/g
Clostridium botulinum 5(n), 0(c). Ausenc¡a/2sg. (Alimentos enlatados obligatorio)

(n) Numero de muestras
(c) Numero de desviaciones permilidas entre (m) y (M)
(m) Limite marg¡nal infer¡or
(M) Limite marginal superior

Todas las deteminaciones microbiológ¡cas a controlar en los produclos de la pesca
y de fa acuicultura, se ¡ealiza¡an mediante métodos estándar.

SEGUNDO:

Reformar el artículo77, numeral 3, inciso b) del "Reglamento de Aprobac¡ón, lnspecc¡ón
y Certificación de productos pesqueros y acuícolas, Acuerdo 728-2008," , el cual se
leeÉ de la manera siguiente:

3. Para la manipulación de las materias primas y de los productos en los establecim¡entos
procesadores, incluidos los barcos, deben cumpl¡rse los sigu¡entes requisitos:

b) El producto debe ser seleccionado, lavado c,on agua ylo hielo potable para ser llevado
a las mesas de trabajo.

COMUNIQUESE,
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