Secretaria de Agricultura y
Ganaderia
COHRDO )

Tegucigalpa, M.D.C., 21 de julio, 2003

EL SECRETARIO DE ESTADO EN LOS DESPACHOS DE
AGRICULTURA Y CGANADERIA

CONSIDERANDO: Que por Decretw del Congreso de 1a Replblica
No. 157-94 del 4 de noviembre de 1994, publicado en e) Diario Oficial
La Gaceta No. 27, 552 ¢l 13 de enero de 1995, fue promulpada la Ley
Filo Zoosanitariz; 1o cual en su articuly 3. establece que corresponde ul
Poder Ejecutive, a través de Ja Secretaria de Agricullurn v Ganaderia
{SAG), 1z planificacitn, normalizacién y coordinacion de todas las
actividades en el &mbito nacional, regional, deparbamental y incal relativay
a la Sanidad Vegern! y Salud Animal,

CONSIDERANDO: Que Honduras es firmunte del Acuerdo sobre
la Aplicacidn de Medidas Sanitarias v Fitosanitarias de acuerdo a écnicas
comerciales, que son parte del anexo | del Acuerdo, por el que s esiablece
la Organizacién Mundial de] Comerciv, en donde se adquiere el
compromise de armonizar su legislacién interna a la imernacional.

CONSIDERANDO: Que lainocuidad de los alimentos de consumo
humane se han convertido en una necesidad para la poblacidn de nuestro
pais y de los paises nermanos, debido a lu globalizucién de las economins
¥ loz mercadus, lu incidencia de Enfermedades Transmitidas por
Alimentos (ETA) en la salud. |as condiciones de higiene y sanidad de los
trabajadores, el uso irracional de plaguicidas, |2 dindmica del comercia,
lo intensificacidn de los esquemas de produccion agropecuariz, el
procesaumienio, la comercializocion y la aplicacifm del Acuerdo de
Medidas Sanitarias y Fitosanilarias de 1a Organizacidn Mundial del
Comercio (OMC), estdn obligando a estc sobierno a cumplic con las
esirategins de trabajo en la Sanidad Agropecuario e Tnocuidad de los
Alimenios.

CONSIDERANDO: Que scgan cl artfeule 9, incises bl e) y iy el
articulo 22, inciso ¢) de la Ley Filo Zoosaniwriz, la Secretaria e
Acgricultur y Ganaderia (SAG), a través del Servicio Nacional de Sanidad
Agrapecunria {(SENASA), serd la encargada de aplicar y controlar el
cumplimiente de las disposiciones de dicha Ley y sus reglamenios,
relavionados con la inspeceidn y certificacidn higidnico sanitarias de los
productos de origen animal, la Inspeceidn y Certificacicn de los Procesos
de produccidn y empague de producios de Origen Vegelal, asi como la
pre-certificacion de los establecimientos que los efaboran, el control
cuarenicnario de las imporiaciones, expori@aciones y rinsilo de vegelales,
productos y subproductos de origen vegeral de medios de transporte. asi
coma la adopcidn, normatizacidn y aplicacidn de las Medidas Filo
sanitarias para el Comercio Nacional, Regional ¢ Inernacional de
vegelales v animales, productos e inSUMOS agropecuarios.

POR TANTO:

En aplicacidn de los articulos 9, 13, 14, 15, 17, 22 y 43 de lu Ley
Fito Zoosanitaria, Decreto Legislativo No. 157-94 de fecha 4 de
noviembre de mil novevientos poventa y cuatro, 36 numeral 8, 116,
IR 119 numeral 3 y |22 de la Ley General de la Adminisiracion Piblica.

ACUERDA:

1. Aprobar en todas y coda una de sus paries el Reglamento para
la Inspecien ¢ Inovuidad en Fruws, Vegeles Frescos y Procesades,
gue literalmente dice:

“"REGLAMENTO PARA LA INSPECCION E INOCUIDAD
DE FRUTAS, VEGETALES FRESCOS Y PROCESADOS”

TITULO1
DE LAS DISPOSICIONES GENERALES

CAPITULO
DEL OBJETIVO Y COMPETENCIAS

ARTICULO 1. E} preseate Reglamenio tiene como pbjetive
privcipul el de  estoblecer los mecunismos que garanticen la correcta
aplicacitn y cumplimiento de la Ley en iodos lo relacionade con los
procedimientos de inspeccién higiénico sanitarios en los campas donde
se producen, lus medios por donde se transportan v los establecimienios
donde se comercializan las frutas, vegéizles {rescos y procesados
destinados al eonsumo imerno, imporiscitn o & la exportagicn,

ARTICULO 2. El presente Reglamenta se aplicard & |2 produccidn
de Irutas, vegelules frescus y procesadus, desde el cumpo hasta su
despacho para 1a venta,

ARTICULQ 3. Corresponde al Servicio Nacional de Sanidad
Apgrupecuaria (SENASA) la supervisidn, ejecucién y regulacisn de todos
los aspecios normativos establecidos en este Reglamenio. Este
Reglamento tiene vigencia en tody el territorio dela Repiblicy de
Honduras y su aplicacidn se hard de acuerdo s lo establecidn en la Ley
Fito Zoosanitaria {Decreto No. 157-94),

ARTICULO 4, Estarin sujeios o la inspeccidn oficial, wdos los
Establecimienios donde se producen, procesen, refrigeren, congelen,
embzlen, empugquen, deposilen ¢ acopien y comercialicen fruias |
vepelales frescos y procesados,

ARTICULQ 5. Salo podrin comercializar localmente | importar o
exportar frutas y vegelales frescos, aguellas Plantas Empucadoras o
Procesadoras que se cncuentren regisiradas v bajo inspeccidn oficial del
SENASA i través de In Sub Direceién Técnica de Sanidad Vegetal.

ARTICULQ 6. La Direccién General del SENASA, a través de 1z
Sub Direccidn Téenica de Sanidad Vepewa! emitird lus normativas
especificas para |y vorrects aplicacidn de esle Reglamento, implementars
procedunientos y disefiard los formularios o uiilizar en las gestiones
administrativas y velard por maniener actualizado este Reglamenio.

ARTICULO 7. Los funcionuries y empleados oficioles del
SENASA, pura ¢l desempeio de sus funciones, deberin contar con su
correspondiente identificacion y credencial sellada y firmada por el
Direcior de la misma y el Secreiario de Estade en los Despachos de
Agriculury y Gonaderia.

CAPITULO I
DE LAS DEFINICIONES DE TERMINOS

ARTICULO B. Para la aplicacién e interpreiacion del presenme
Reglamente y las normas que lo complemenien, desarrollen o
reglamenien. se tendrin en cuenta ins siguientes definiciones:

Adecuadn: Lo que st necesita para cumplir con el fin deseadn en
confermidad con las buenas pricticas agricolas y buenas pricticas de
manufacturn

Acreditaciones; Delegacion de faculindes que en materia
fitosanitaria y 2oosanitaris, autorizard la SAG, o lns personis naturales y
Jjuridicas que cumplen con lus requisitos exigidos en la reglamentaciin
especilica,



Apentes quimiens bioracionales: Incluyen el use de fervmuonas,
hurmonas, prateciores quimicos. sirayentes prolednicos o de lipo sexual,
repelentes y antialimentaring y sus bivandlogos.

Anilisis: Operacion téenicn que consiste en lo determinacion de
v varias caricteristicas de un producto, proceso o servicio por medio
de un procedimienio especifico.

Andlisis de Riesgo: Ex lu evaluacidn medinnle méiodos de andlisis

iespn de pelivros de plagus y enfermedades busados en evidencins
binldgicus y econdniicas de 1o probabilidad de enwadu. erradicacion o
prapagaciin de plagas o enfermedades en el errilorio nacional o en la
region secin s Medidas Sonilarias o Fitnsanitrios aplicobles en 1al
casi, ast comno de las posibles consecuencias bioligicas y econdmicas
conesus: o evaluwacin de lus pusibles elecius perjudiciales para la salud
de lus persomas, de los vegetales v de lns ammales,

Agua de Procesamienta: El apun gue se en el Iraamienin de
lus frutas y vegerales frescos después de la cosecha, por ejeinplo en las
speraciones de lavado, enfriado. encerado y transporte.

Agua de uso Agrienla: Se refiere peneralinente al agua que se uliliza
en los cultivos (campo, vifedns, huerto, ete.) para fines agrondmicos,
womp pueden ser el riego, el control de Ja transpiracion {enfriamientol.
parsi progeger o la plania conira las heladas o para administrar fertilizones
o pluguividas. Entre fas fuenies comunes del apun de uso agricals se
encuentran el agua de superficie procedente de los rins, arroy o8, acequiss.
cunales. embalses (comn eslangues. represas ¥ lagos) y pozos, 85] coma
de fuentes municipales.

Armonizaciin: Es el establecimiento, reconocimientos y apheacidn
de las medidas sanirias y flosanitarias comunes por diferentes paises
contralanies. busades en esuindares. linearnienius v recomendaciones
internacionales: desarrolladas dentro del marco de referencia de ins
convenciones. eodigos o traados internacionales.

Auto Evaluacidn: Es el procedimientn mediante ¢l cual gl
propigtarin. respansnble o encarzado de un esmblecimiznio de fratus y
@ lus condicivnes de ubicocion. instalacion y

vegetules ITescuy, calif

operacitn higiénico sanilarin del establecimienio de su propiedad o su'

carg.

Autoridad Competente: Enle oficial del Servicio Nacional de
Sunidud Agropecuaria (SENASA), a wravés de sus luncionarins
adus de hacer cumplir el presente Reglamento,

encarg

Buenas Practicas Agrienlas (BPA): Mdindos de cultive. cosechi.
seleccidn. almacenamiento y rransporie de producios agricolas para
asegurar su buena condicidn fitosanitaria y reducie fos riespos de
contaminacion bislogica, quimica y fisica

Buenas Practicas de Manufactura (BPM): Es el conjunto de
actividades, procedimientos y normas relacionadas entre 5i. destinadas a

Certificacidn de le aplicaciin de BPM: Procedimiens por el cun!
SENABAISAG v un organismo de certifivacion se asegura que un procesa
de munufaciura de frutas vegerales frescos y procesados, se ajusta o fo
dispuesto ed esie Reglumento.

Certificudo de Inocuidad: Documento oficial expedido por la
avtoridad compelente por el cual se asegura que las personas {isicas o
morales vinculadas con la produccion y proceso en el empugue de fruas,
vegetales frescos v procesaduos e instaloeiones cumplan con lo estblecida
enel presenie Reglamenio y otras normas oficiales Hondurefas en cuanio
asnlud e higiene de Jns alimentos,

Certificnde Fitosanitario: Documento alicial expedido por la
autoridad eompetenie del pais exportador, que cenifica la condicitn
fiwosanitariu. mediante el cual se consiaaque las frutas y vegetales frescos
¥ que ampara, han sido inspeccionados.

Codex Alimentarivs: Es un compendio de normas alimentariag
acepladas imernacionalmenie y presentadas de un modo uniforme. El
nhjeio de estas normas alimentarias es proteper |2 salud del consumidor
¥ asegurar la aplicacién de pricticas equilativas en el comercio de jos

. alimenios, Inchiye tamhién disposiciones de naturaleza recomendatoria

en forma de codigoes de pricticas, direcirices y otras medidas
recomendadis destinadas o aleanzar los fines de la Organizacidn Mundial
del Comercio

Contaminante: Cualguier agente bioldgico o quimico. materia
eXtrana u olvus sustancia no afizdidas intencionaimente o los alimentos y
que puedan compromeler Ja inseuidad o la aptitud de los alimentos,

Contaminaciin: Es la transmisicn directa o indirecia de sustancias
quimicas. fisicas. microbipldgicas, nativas, exrafas. o desagradables a
lus Fritas v vesetales frescos,

Crntaminacifin Cruzada: Contaminzcion alimentaria por contacio
directo o indirecio von lus fuentes o veclores de posible contaminacion
dentro del proceso productivo.

Control Sanitario: Acciones electuadas por la sularidad competente,
deslinudas a nsegurar que un producto, cumple con los especificociones
sanitrius legales.

Criterios de riesgo: Bases cientificas yue permiten identificar lag
caracteristicas de ovigen fisico, quimico o binlégico de frutas y vegerales
Trescos que pueden alectar la salud de los consumidores.

Decomisn: Confiscovion por iz auioridad competente, de frutus y
vel.el.ﬂex frescos, e insumos para uso agricala, gue han sidy causa de
in o gue son peligros polencisles como transmisores, poradores
o discminadores de plagas y enfermedades. contaminantes, o cualquier
arw peligro que cologue en riesgo 1o salud humana y animal. fa sanidad
vegetal y el ambiente,

Desinfeccion: La reduccidn del numero de microorganismos
presenies en el medio ambienie, por medio de agentes quimicos yia®

parantizar gue los producios y procesos cumplen con las especificaciones
de onen sanitario reyueridos y mamengan las especificaciones para su
PrOCESD ¥ U0,

Calidad: Caracleristica inhereme a los frutas y vegetales frescos.
yue mediante pairén de identidad se autoriza of regisiro sanitanio de
referencia pary su comercializacion,

Certificar: Accitn por Ia coal un fupcionario acrediady se asegur
Que un procest. Sis1ema o servicio se ajusta a las normas 0 lineamientos
nrecomendaciones de organismos dedicados a lo normalizacion nacional
e internacinnal.

icos, @ un pivel que no comprometa la inocuidad o la aptited
del alimento,

Desinfectar: Tratamiento aplicudo o las frutas y vegetales que logra
destruir o reducir considerablemente 1o cantidad de microorganismns
yue constiluyen un pelipro para lo salud -del publico, y otros
microrganismos gue se desea eliminar, sin alterar la Lniid'ld del producto
o su sepunidad para ¢l consumidar,

Devaluciin: Reemburque de frutas y vepetales frescos e insumos
de uso apricola. con dunnn al pais de origen 0 procedencio v ofro
cualguieni,



< he mieas. lalex

Dictamen: Documento eapedido por una unidad de verilicacion
uprabada por by Secretoria, para hacer constar que se ha realizado una
evaluacicin de b conformidad de un proceso estudiv, anilisis o proeba v
cunlquier informacian Gtil.

Dispesiciones Higiénicos Sanitarios: Son lus exivencios i lu (que
deben ajustarse Jos establecimientos que produzean frnms y vegetales
fresvos y vehivulos de wansporie. para ser autorigidos o eertificadns por
el SENASA.

LENuente: Es todo Hyuido yue se desechi tras haber participido en
cualguierade Lis nperaciones realizadus,

Empacadora: Instalaciones acondicionadas oara 1as aciividades
agrivnlis de seleceion. fejady, embolsado o empacado de un proacta,
sin que se renurery Je mecunisnies 0 procesos industriales.

Equipn: Maguinaria y sus accesorios. utensiling y recipicnies yue
se utilizan 2n fy produccidn, procesamientn. frascionamienio,
disrbucion. empague y expendio de ks fruins y veverales frescos,

Evoluncion de Risspo: Evajuar el dafio poiencial que sobre fa safud
humana puzda ocasionar Jus fruis v vezstales freseos y deberd busarse
en dilng Clentificos de yue <e dispone en ese momenio.

FACr: Orzanizacidn para la Agriculurs ¥ In Alimenacion

FDA: Agencia de Conerol de Alimentas v Medicamening =)
cubizrno de Estidus Unidos yoe forma parte dei Deparamenta de Salud
Eubiica ¥ Senvicios Humanos.

Frutus ¥ Yegeraies Fresens: Producios que normalments se venden
i SrRsUIIder 2 s esmso natoeal o con ul minime Je Provesimienio ¥
se dirigen 97 consumidos Srudas

os ¥y Punios Criticos de Cuntrad, Exun
: v parg asegurar o invcoidad de los
desuie ia sroduceion primaria hasto ef consuns. por medio de
oy coninl de peli

enfogus Cizetilive

.lll.n.n.\

grig steniliealivas para fa

el conjunte de medidas necesarias  par) asegurar Ty
apiieg de s v vegenizs e duramie b elahonwitn,
Iratunie i, nacgnumientn.  ranspurte v
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Hipiens Peruonal: Se refiers o lalimpieza del cuerpo de las personas.

Inncuidad: Lo J_..nmu.. Je gue los alimenins (frumas ¥ vegeiales
freseos) no vausarar daie ol consumidor coando se preparen vio
conpswman e gvuen: s d yie s destinan.

Inocun: Es 1odn producto yue se encuznir libre de agentes yuimicas,
fisiens v microbioidyicns que puedan afecir lu salud y cavsar
enfermedades,

vanjunio de acziones v procedimicnios de
inspecior sanitanio wiliza pary examingr y
Ao et v st s condiciones v propicdades
fruias ¥ vepernles frescos,

Inspeceinm: Ex #
naturaleza fisica yue ¢
FECUNDUEL. SN v
arganaldpilcas de hs

Avipridad oficial o acreditady paro ejerce el comrol,
funes fegales o reglmentarias.

Inspectior:
vigilancia o cumalinienio de Lo dispes

Insumos para Uso Agrizola: Todo produsto wilizade 2n 21 combine
eoune plaguicidas, srganismos bivldgives benélicos pura
Sipides y enlomopialagenos. pr

o ugricuuins =

‘cawsantes de una adulter

¥ otras sustuneios alines: o en la produceion agricila ales como abomns,
lerilizantes, regulndores de erecimisntn, coadyuvanres Lubherenncs.
emulsificaniest y oros producios alines: materinles propasatng
vegelales tsemillas, estacis, esguiejes. vemig y alrns ) asi corg materiales
biutecnaligivos. ncliyanse los ibanns e ganens y b e,

Instnlaciones: Fdificion y viras exiouciuns [f

para L enzechit lavado, sebeceive, almacenamient o,

Clenenei lemporsl boisasporte de frims v oveg
mnt\mn e dichas wehividades

Wik g s ulilicen
TRl S Lo

fes drescos, uoen

Limpieza: Es o elimimacion de manerias esteuiias, residuos e
impurezas e las superiicies de fas insialaciones. equipns y uiensilios,
due Lenen contaen con lus alimentus

Manipulacian de los Alimentos. Se raficre 2 1odes Lus operaciones
de coliivie y reeolecuion. preparaciin, elaboraciin.-snvpsido.,
almacenanienie, ransporte, distribucndn v venunde los alimentos

Manipuladar de alimentas: Toda persana que maninule
irectameme alimentos, cquipe y utensilios vritizados pari o slimenios
e superficies que entren en contacts con fes alimentos v gue s esper,
o ki, cumplan con los regquerimignns de higiens de los alimenies,

anual de procedimienting: Documento en ¢! cual <& o
liss provedinienios gue se splicin en un priwess especi iz,

Materiu! de smpagnz: Son pdos fos secipiontes conn Bandeina
atus. botells, coas L Fondus v osaeos, Tambidn incluve imnerial para
envilver, vronbsir mles coma pape) bntmdo, pape! 2ncesado. eie

Medida de Contrai. Tualyuicr gecidn o aerividnd gue poeda

aplicarse pary peesgrer o elimingr un riesgs micralue

Medida Sanitaria @ Fitosanitarviz: Todi Jisposicion emanada Js
Autardad compatents ¥ basadien fey Bl wue incluy. entre
abnk, ks criteros midciomdos s prodacio Gnal meados de 2laboacion
¥ opraduezian, procedimieniss de prazbs, inspeeciin, ver
aprabaciin,

SRS B

atirided comnesente
srave o imninente

Medida Preventiva: Esel acs gue dicta
en forma inmediar eon el fin de PrEvTNir U T
para b salud de la pob

(TUHEY

Micrnnrganismos: Se reffere u fus leviduras, hongos, bacierine
viras, ¥ go esal mitado o 2species gue enen un signiticodo en i sufud
pablica. Ela aorgaiizmes to deseables incleve o auneilos
Ancrrgni s gue tienen i sigmilcado para la salod poablica, gue
prowowan la deseompasivion en los alanenios, & indican gue fosalinentos
estdn conwminadoe con impureras, o gue en alpuny forma puedan ser
o0 dhe Jes alimentns,

Muestren: Selecvion de paries represeniaiivas del provess de
produccivn o producio agrivols yue sieven para verilicar faaplicacion
eficiencia de BPM medianic la inspeceiin, an ¢, thagnosiicn de
fahoratorio o exmnen documental de fas misos.

Norma Internacional: S¢ comsiders como b o Las convenciones.
codizos o tratados internacionabes raificidos por el sado de Hondoras.
mecianie los cuales participa en Ta definiciin de noenias y procedinnenios
gue rigen of mevimienm intzrnacional de ks fentas vy egetales Desco y
sus producios del puisme origen yode Tos insomios sorivelis,

OIRSA:
Agropects

Organizmu iniernacional Regivnal de Sanidud

OMC: Organizacion Mundial Je Comercio.



—

- OMS: Organizacidn Mundial de la Salud,

Operador: se refiere o lo persona o personns encargadas de las
sctividades diarizs de produccidn, recoleccidn, lovado, seleceinn,
enlriomiento, empaque, embarque o (rensporte de frutas y vegeiales
frescos, y o los gerentes responsab]es e las actividades realizadus por
dichos empleadas.

Planta de Alimentos: Es 2l edificio o partes de edificios utilizados

* para ln transformacién empacado y almacenamiento de alimentos

destinados pard consumo humano.

Planta Processdora: Establecimiento en el cual se realizan
cuglguiera de las operuciones siguienies: preparacién, transformacion,
envasadn, almacenamienio, transporie, manipulacion y venta o suministro
de matering primas te frutas y vegetales frescos.

Peligro: Es wodo riesgo o contingencia preducida por un agente
bintégica, quimico, fisico, microorganismos, pardsitos, toxinas, productos
metabdlicos imtermedios que puedan resullar perjudicinles para la salud
humana.

Permiso Fitosanitario de Importancidn: Documento oficial emitido
por la Sub Direccidn Técnica de Sanidad Vereial, de acuerdo conel caso
en el que se establecen los requisitos fitosanitarios y los procedimicnios
que deben cumplirse para la importacion de vegetales, producios y
subproductos de origen vegelal e insumos agropecuarios, anies, duranie
y después de su ingresn ol pals,

Permisn Sanitario: Documento gue expide la Subdireceion Téenica
de Sanidad Vegetal, en el dimbito de su competencia. mediante el cual se
autoriza la apertura ¥ el funcionamiento de cualquier clase de
establecimientos de frutas y vepelales frescos,

Permisn Fitosanitario de Transito: Documento emitida por la
Subdireccitin Técnica de Sanidad Vegetal, de acuerdo con el easo, enel
cunl se establecen los requisitos fitosanitarios y los procedimientos que
deben cumplir, las frutas y vepelales frescos, e insurmos agricolas, asi
como su medio de ransporte 2l ingresar y lranmar por el termitonio
nacional con destine @ oo pais.

Plaga: Cualquicr especic, raza o biotipo enimal o vegetal ¢ agente
patdgeno de importancid pura la salud publica. incluidas enire atros los
pdjaros. roedores, cucarachas, moscas y larvas que pueden transmitir
micronrganismos pardgents y contaminar lus frulas y vepetales frescos.

Plnguicids: Cunlquier agente bioldgice, sustanciz o mezchs de
sustanvias de naturaleza quimica o bioldgica que se desting a combatir,
eontrolar, prevenir, aténuar, repeler o regular la accidn de organismaos
que ajcanzan el estatus de plaga,

Plagas Cuarentenarias: Aquellas que por su allo prado de atague.
inteccidn, transmisibilidad, dispersidn, diseminacién v amplio ango de
haspederns. constiluyen un grave riesgo para la salud humana, animal,
la sanidad vegetal, o el ambiente, aun cuando existan medidas de control
0 siexisien no esién extendidas, o se encueniren bajo control oficial,

Plagas Exoticas: Aquellas independientes de su agenie eliolopico,
cuya presencia no ha sido diagnosticada en ninguna drea del erritonio
nacional, o 51 se hubiese presentado, hy sido erradicuda

Precertificacién: Uso de uho o cualquier combinecinn de
procedimientos cuarentenarios que conducen a la emision de un
certificado fitosanitario owrgado por la autoridud compeftenic def pais
de origen. reulizadu previo acuerdo y que siempre écnicamenie sea
justificado por oficiales de la Organizacion de Prowccidn Vegetl del
pais de desting o bajo su supervision regular.

Precertificacidn de Inncuidad: Uso de uno o cualquier combinacion
de procedimientos de inocuidad alimentaria gue conducen a [n emisicn
de un certificado de inocuidad ororgado por Ts suoridud competenie del
pafs de origen. realizado previo avuerde y que siempre [Ecnicamente sea
Justificadi por oficiates de 1o Orgunizacidn de Proteccidn Vegetal del
pais de desting o bajo su supervision regular,

Procesn de produccion agricola: Conjunto de actividides relativas
ol cultivo, cosecha, seleccidn, tlmacenamienio y trangporie de un producin
agricola

Punto Critico de Cantral: Es tndo punto, etapa o provedimiento
en el yue puede evitarsc, eliminarse o reducirse o un nivel aceptable
cunlquier peligrn para la inocuidad mediante un control udecuado,

Rechazado: Es toda frut o vege! fresco identificado vuyas
especificociones no estdn de acuerdo con In establecido por este
Reglamenio.

Registro: Asiento legal medianie ¢ cual wdo producto de oripen
vegetal es aulorizade por Ja SAG para su venta y su consuma, de acuerdo
con lo estublecido en el presenie Reglamento

Retenido: Es pdo producto que serd reservado para posterior andlisis
o tralamienio hasta que se conozen a decision sobre las cousas yue
motivaron e} procedimiento de retencidn,

Riesgo: Expresitn cuaniitativa de la probabilidad de acurrencia de
un dafie.

Riesgo Microbiang: Se reficre a o presencia de un microorganismo
yue puede cavsar enfermedad o dafho.

SAG: Secrewrin de Agriculiurs y Ganuderia,

Sanidnd: Cualidad de tns materiag primas. producios alimenticios
ylo materiales de propagacicn, de estar libres de elementas nocivos para
si, en el nivel mds alio posible.

SENASA: Servicio Nacional de Sanidad Apropecuaria

Scleccidn: Procedimiento mediante el cual se clusifica acondiciona
un producta agricola, con ¢l objeto de minimizar riesgos sanitrios y
fipsanilarins.

Sistemna de Seguridad de Ins Frutas y Vegetales: Ex el conjunin
de procedimientos que deben definir adoplar. aciwalizar y cumpliy en
fibricas, centros de acopio y 1odn olro establecimiento auterizado por la
auioridad comperente, para manipular frutas y vegetales frescos.

SUTESAVE: Subdireccién Téenica de Sonidad Megetal.

Tase: Es el valor del costo real de los servicios que presta el
SENASA.

Tratamientn; Cualquier accidn fisica, quimica o bioldgica gue se
apligue a Tas frutas y vegetales (rescos en cultivo, almacenaje o medio de
wansporte. o cualquier mercaderia. con lu finalidad de prevenir o eliminar
plagas,

Transportistas: Se refiere al operador de un medio de ransporte.
como puede Ser un camion, vagdn de tren. barco. 0 un avidn que se ulilice
para transportar las frutas y vegetales desde su lugar de cultiva al mercadu,

Trazabilidad: Mecanismo o sistema de copirol yue permite
identificar ¢l origen y condiciones a las que un producto agricola fue
sumelido, basdndose en registros de cada una de las actividudes yue se
realizan en 1o unidud de produccitn, Un buen sistema de rasireabilidad



servird pur identiticar y carregir Ta fuente de comaminacitn, usi comn
cvitar la comaminacion de otros productos en caso de que exista un
brote de alguna enlermedad causada por el consuma del praducto.

Verificacidn: Constatacion ocular v comprobacién mediante
nwestren, medicidn, praebus de laboratorio. andlisis de documentos que
se realiza parn evaluar de Ja conformidad de un provesw en un mumenio
delerminadn.

TITULO I}
DE LAS DEPENDENCIAS RESPONSABLES DE LA
COORDINACION Y CONTROL EN MATERIA DE FTRUTAS Y
VEGETALES FRESCOS

CAPITULD |
DE LA COORDINACION

ARTICULO 8. Correspende al Servicio Nuacional de Sanidad
Avropesuaria {SENASA) através de la Sub Diveceidn Téenico de Sunidud
Vegetal y el Departumento de Inspeccion e Inocuidad de Alimentos de
Origen Vegewl, la conduccicn y ejecucidn de programus oficiates de
Sonidud Vegetal como ser: Buenas Pricticas Agricolas, Buenas Priviicas
de Manufactura, Buenas Pricticas de Higiene y Anilisis de Peligros v
Puntos Criticos de Control. ademids de supervisar, inspeccionar y certificar
In condicidn sanitaria y fitosanitaria de dichos producios. Para el
cumplimiento de esic Reglamento la Sub Direceidn Téonice de Sanidad
Veoeral. también se apoyard en los demils Reglumentos principuimenie
el de Dingndstico, Vigilanciz y Campadas Filosanitarins, el de Cuarcntena
Arropecuaria y ¢l de Registro, use y Control de Flaguicidas y Sustanvias
arines. ademds e} de Biosepuridad con énfusis en Plantas Transgénicas
en los campos de su competencia,

ARTICULO 10. Con el propési de implemeniar aceinnes y
wptimigur recursas la Sub Direccion Téenico de Sonidad Vegeml se
upuyardene] Laboratoria Nacional de Residuos (LANAR) en su calidad
de laboratoriv de referencia v conrdinard con el Centro de Estudios v
Caontrol de Contaminantes (CESCCO). Jependienic de la Secreturia de
Recursos Nuturales y del Ambiente respectivamente, Fundacidn
Hundurefia de bnvestigacidn Agricola (FHIA)L Laboraiorio Serobiotek
¥ oiros acreditados por el SENASA, los medidas de contrpl en fruins
vegetales frescos y procesedos, asi mismo coordinard con la Division de
Conirol de Alimentos de [a Secretaria de Salud, para gjecwar acciones
enicas y administrativas conjuntas con el propdsito de proteger Lo salud
humuna, y el ambiente. mediante el control de validad e inpcvidad de
las frukas v vegelales frescos y procesados.

ARTICULO 11, La Subdireccién Téenicu de Sunidad Vegelal del
SENASA coordinari |o ejecucion de lus actividades coniernpladas en el
presente Reglamento con Unidudes Técnicas de otras Secrewrias de
Estadin, Municipalidades y oiros entes oficiales y privados que considere
pertinentes. )

CAPITULC 11
AUTORIDAD DE APLICACION

ARTICULO 12. El dmbito de responsabilidad y de competencia en
materia de Inspeceidn e Inocvidad de las frutas. vegetales frescos y
procesados, corresponde al Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria
o través de la Sub Direccidn Técnica de Sanidad Vegeinl, én el que se
hard uso del Laboratorio Nacional de Andlisis de Residuos (LANAR),
siendo el Laboratorio Oficial del SENASA, y otros laboratorios
acreditados para gque el presente Reglamento se cumpla.

ARTICULD 13, Cuando lns necesidades del servicio asi lo requieran
la Sub Direccidn Técnicn de Sanidad Vegeinl podrd aworizor ofros
luboratorios piblicos o privados para efectuur prucbas analiticas
especilions.

ARTICULO 14, Bl reconucimiento de frutas, vepetales frescns y
provesides que presenien peligros o lu sabud humana y @ b comaminacitn
del ambicnte s realizard en forma periddica y sistemdtica o través de
visitas, loma y andbisis de mucstras en el campo. invernuderos de
produceian. planti de procesamiento, empagque. en los meding de
transporte. en los centros de almacenamiento y de distribucion ven i.i\
venti sl publico. Lo perindisidad estd determinuda por by identi i
de anumalias il momento de by cosecha, manejo pascosecha, rondiviunes
de transporte, almacenamienio, distnbucidn y ventas, ademds por las
Epucas o ciclos de mayor o menor ingidencin de factores adversos o las
frutas y vegelales frescos, actividades yue se realizardn en conrdinacicn
cun la Seererrin de Salud,

CAPITULOTMI
UE LA CERTIFICACION

ARTICULQ 15, Corresponde af Departomento de Inspeevitn ¢
Inncuidud de Alimentos de-Ovigen Vegeta! de 1o Sub Direceidn Técnica
de Sanidud Vegetal certificar los Buenas Priciicas Agricolas de acuerdo
otz condicion de inoeuidad de los campos de cullivas ¢ invernaderos de
tos productis cosechados, de lus medios de transporte ¥ Buenas Practicas
de Manufactura en la Plunta Procesudwry, de almocenamientn, de
distribucidn ¥ venins ambulantes de frutas y vezeiales fresens.

TITULO HI
DE LAS ATRIBUCIONES DEL PERSONAL

CAPITULO |
DEL PERSONAL

ARTICULD 16, Para ¢l cumplimiento de sus funcinnes, log
inspectores del SENASA en el ejercicio de sus tunciones y cuando el
cuso o amerite estin nutorizados y faculwdos pars ingresar o cullivos,
Plantas Empacadoras v Procesadoras, transparie, cenitos de distribucidn,
ventas ambulantes, lugares de almacenamiento v laboraiorios para
ejecutar vecinnes de vigilaneia, seguimientn, recoleccidn de datos,
muestras y demids conexos, prohibiciones de venta, decomise, clavsura
¥ cierre 1emporal o delinitive de esiablecimientos cun la finalidad de *
cumplir ¢ hacer cumplic las disposiciones del presente Reglamenio v
demis disposiciones legales, vipenies sobre la materia. con |2 autorizacion
de los propiclanios, represenianies legales del establecimiento. '

ARTICULO 17. Minguna autoridad dependiente del Poder -
Ejevutivo o lu administracion dilerenie a fa Secretario de Esiado en log
Despuchos de Agricohiora y Gunederia, estd facultada para revocar o
modificar los medidas gue dicie el SENASA o ravés del Departamento
de Inspeccidn ¢ Inocuidad de Alimentos de Origen chr:r.nl ‘de la Sub
Direceidn Téenica de Sanidad Vegetal,

TITULO IV
DE LOS ALCANCES DEL REGLAMENTO

CAPITULO 1
DE 1.OS ALCANCES

ARTICULO 18. Las acciones de decomiso, retencidn, diagnéstico
de plogas en fras y vegetales frescos durante el perindo de produccion
serdn diripidos y coordinados entre los Departamentos de Inspeccion e
Inucuidad de Alimentos de Origen Vegetal y Diagnosiico, Vigilancie y
Campanas Fitosanitarias, y los Reglamentos de Cuareniena Agropecuaria,
Registro. Uso y Control de Pluguicidas y Sustancias Alines. de fa Sub
Direccitn Téenica de Sanidad Vegelal, asf como la coordinacitn cor a



Secretaria de Salud y con la participacion efectiva del secior produciive
y entidades concxas con €l misma,

TITULO V
DE LA PRODUCCION DE FRUTAS ¥ VEGETALES
FRESCOS

CAPITULDC 1
DE LA PRODUCCION

ARTICULO 19, Para garantizar [a inocuidad de fruias y vepetoles
frescos . el SENASA aravés de fa Sub Wireccion Técnica de Sanidad
Vegetal deberd erear y validar normas sobre lu prictiva de wiilizar abonos
orginicos. cuyo fin serd el reducir al minimo la posibilidad de
contaminacidn microbiana de las frutas, vegeiales frescos y provesadns.

ARTICULO 20. Lo Sub Direccidn Técnica de Sanidad Vegetal del
SENASA pondrd o la disposicién, manuoles sobre Buenns Priciicas
Agricnlas, Buenas Pricticas de Manufaciury y Buenus Pricticas de
Higiene y Programus Operacionales Estdndar de Sanitizacion que deben
seguir 1os trabajadores durante el proceso de productidn, cosecha.
empuque, comercializacion y transporie: a lag instiluciones publicas y
empresas privadas que irensfieran tecnologia o los productores de fruias
y vegeiales [rescus y procesodns.

ARTICULQ 21. Lu Sub Direecidn de Sanidad Veperal de] SENASA
tendri fa responsabilidad de oblener fas muestrus en el campn, plania
empacadora y procesadora. con la intencidn de verificar a conumingeion
v node las Muas y vegetales frescos, Por su parte los produciores, deberdn
aseswrarse que las frotas y vegetales frescas no salgan comaminaday al
mercado,

TITULO VI
DE LOS CENTROS PRODUCTORES

CAPITULO |
DE LOS CENTROS EMPACADORES

"ARTICULO 22, De comnrmidad con lus requisios y condiciones
sapiaras minimas establecidas en el presente replumenin. lus Planias
Ewpacadoras se clasifican isi

De primers ategoria
De segunda caregoriy

De tercera categoria

ARTICULO 23. Se considern Planta Empacadora de Primera fas
que cuentan con los requisitos minimoes Sipuienies:

o, Una galera fija o mdvil, construida en lerrenu de buen drenaje.
con pise de cemento y paredes de [dcil limpieza, wilizando
muierial gue garaniice una buena higicnizacitn,

b Las paleras miviles deben mantener la sepuridad necesarin pura
garantizar el aspecto sanitario de las frutas y vepetales frescos,

¢, Enlas galeras deben ubicarse basureros rotulados para prevenir
la presencia de inseclos y reedares.

d.  Unabodega para la colocacion de cajas o materiales de empague
o uny instalacidn adecuada,

€. Unabastecimiento suficiente de agua potable. con mstalaciones
apropiadas para su almacenamienio. disiribuciin y control de

la temperatura,

I Disponer de medios adecundos para lovarse las manos
higignicamente, con lavados y sbastecimientos de upua caliente
o {ria, o con la temperatura debidamente controlada

g Un plan o progrume para el control de insectos, roedores ¥

vvande sea necesurio arilizar en exieriores plaguicidos
registradus gue los mismaos no generen problemas de residus
laxicos,

. Dispositivos para a higienizacion y almacenamienty de
wensiliog, favaderos y frepadores con gritos de agoit potable a
presidn y lemperatura, provisiones de parrilias de acera
inoxidable con soporte meilico purn of lavado Je froms v
vepetales frescos y su posierior escurrimicni,

L Un adecuado sistema santario pars disposicion de excretas ¥
apuns servidiis,

Jo Espacio fisivo para vestidores de los manjpuladores de frors y
vepeiales irescos:

k. Una suli o bodega segury para maniener tndas las sustancias
unilizadus en lovado, desinfeccidn. saniizacidn y produciog
yuimicos repistrados, debidamente identificados,

I Establecer un programa de copucitacitn sobre Buenas Prdciicas
higiénicas. Buenas Priclicus de manipulucitn y procesamientn.

m. Los productos guimicos viilizados deben ser resistradas por el
Depurtamenta de Comrol y uso de Plaguitidas de la SAG. y
utilizadas dentro de los limites mdzimos permisibles.

f. Losedificios. el equipo y las insialaciones deberdn emplazarse.
proyeclarse y cansiruirse de manera gue se asegute gue se
reduzen al minimo [ conaminacion, las insalaciones y la
disposicion permitan una labor adecuada de mantenimienio,
limpieza. desinleceion y reduzean la contaminacidn iransmitida
pur el aire.

w Instulaciones y procedimientos apropiados gue aseguren gue
toda aperaciin necesaria de limpiezu y muntenimicous se leve
arabo de maness efivaz y que fe manteaga un grado apropiado
de higiene personal.

P Sistennt de regisiros y docomentacion desde la produceion
Primaria. empigue. procesy . almacenumicnio y distribucion

g Todos log producios slimenticios deberdn Hevar documentaciom
nirscompanados de informacion suficienie pam gue In persona
siguienie de lo eadens alimentaria pueda manipular, exponer,
almacenar, preparar y wilizar el producto de manera inocun y
correcia.

v, Deberd esiablecer un Programa Jde Buenas Pricticos de
Manufaciura y Programas Operacionales de Sanitizacion

s Un Programa de Buenas Pricticas Apricolas o incluirlo en el
contralo coma cumplimiento obligatoriu para sus proveedores
de muneria prima.

1. Los aspecios no mencionados o desarrollados en este (ema, se
aplicani subsidiariamente s loesiablecido por fa legislacion subre
Buenus Pricticas Agricolas y Bucnas Pricticas de Manufaciura,

ARTICULO 24. Se considera Planta Empacadors de segunda, la
que cuenti cun los reguisilos minimos siguientes:
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Una galera fijo o mévil.

b, Lus poleras moviles deben mantener fa seguridad necesaria parn
gorantizar el aspecto sanitario de las fruins y vegetales frescos.

c. Disponer de agua potable, ademds de poscer piso de material
de facil limpieza

d.  Una bodega parii la colocacion de cajas 0 mueriales de empague
© una instalacién adecuada.

e. El drea de las galeras debe comar con buenus drenajes.

f. Lassustancias gue se utilicen para el lavade y desinfeceitn deben
de manienerse en un lugar seguro y accesible,

IS

Un sistema adecuado para la disposicion de excretas v aguus
servidas,

k. Los productos quimicos ulilizados deben ser registrados por el
Departamento de Control v uso de Plaguicidas de la SAG, y
wilizados deniro de log fimites maximos permisibles,

i. Deberd establecer un Proprama de Buenas Practicas de
Manufactura y Programas Operacionales de Sanitizacion.

Jj.  Deberi de tzner un Programa de Buenas Practicas Agricolas o
incluirlo en el contrate como cumplimienio obligworio para sus
proveedores de materia primi.

ARTICULQ 25. 5e congiders Planta Empacadara de Tercera,
las fincas que no cumplan con los requisitos de tus Plantas Empoacadoras
de primera y segunds, pero que deberdn comn minimo dispener de un
Jocal sistade. limpio ¥ protegido de tada contaminacién y agua potable,
establecer un proprama de Buenas Practicas Agricolas y Buenas Practicas
de Manufactura, .

ARTICULO 26. Ei producior que no redna las condicioncs
anterivres deberd someierse o las inspecciones permanentes de 1z
Subdireceion Técnica de Sanidad Vegewal del SENASA y acatar las
medidas correctivas recomendadas.

ARTICULO 27, Los Permisos Sanitarios para la operacidn y
Regisiro de Establecimiento de las Plantas Empacadoras de primera,
segunda v tercera categoria deberdn ser ororgados por la Sub Direceidn
Técnien de Sanidad Vegelal del SENASA.

ARTICULO 2E. El precio del Permiso Sanitariv para la operacion
y los Regisiros de Establecimiento de las Planmas Empacadoras.
Procesadoras, y Distribuidoras deberd de esiar sujeto al Reglamento del
Cobrode Tasas y Servicios de la Sub direccion Técmica de Sanidad Vegewl
del SENASA,

ARTICULO 29. Queda prohibido la aplicatitn de plaguicidas de
alw poder residual gue no este aprobady por el SENASA y para su usn
en trutas y vegetales frescos y que tiendan dnicamente a mejorar
apuriencia flsicn.

TITULO VI
DE LOS ESTABLECIMIENTOS DE FRUTAS Y
VEGETALES FRESCOS Y S§UAUTORIZACION

CAPITULOI
DE LOS DIFERENTES TIPOS DE ESTABLECIMIENTOS

ARTICULQ 30. Para su aulorizacidn y control s¢ establece I
siguiente clasificacidn:

0. EXPENDIOS DE FRUTAS Y VEGETALES FRESCOS. En
tsia calegoria guedan comprendidos los supermercados,
mercadas municipzles, ubarrolerfas y ventas ambulunies. los que-
estaran normados por In Secretaria de Salud,

b. PLANTAS DISTRIBUIDORAS DE FRUTAS Y VEGE-
TALES FRESCOS: En esta caiegoria quedan comprendidos
lodos los Esteblecimientus cuyo fin primordial es recibir ¥
distribuir frutns y vegetales frescos, empacados, semipracesados
o o prancl, ios que estardn normados por lo dispuesto por fa
Secreturia de Agricultura y Ganaderia y I estoblecido y nprmado
pot la Secretarfa de Salug,

c. PLANTAS PROCESADORAS: En esla calegorfa quedan
comprendidos todos los eswblecimientos cuyo fin primordial
es recibin, procesar frutas y vegerales frescos,

d. PLANTAS EMPACADORAS. Son 1odas aquellas plantas
empacudoras de productos vegelales frescos destinados para el
consumo local y con fines de exporiacidn.

¢. NEGOCIOS MIXTOS. En esta categorin quedan com-
prendidus lodus los establecimientos que por su diversidad
incluyen el recibir, procesar (minimamente), expendio y
distribucidn de frutas, vepetales frescos y  procesados,
combinados con oiros productos de consuma, tal como los
supermercadns. Su autorizacidn csid sujeta al cumplimiento de
las normis esiablecidas para cada aciividad.

CAPITULCII
DEL PERMISO SANITARIO

ARTICULO 31. Todo propictario de Establecimiento de frutas v
vegetiles fresens. previo o su funcionamienta o opertura al ptblico, debers
obtener el Permise Sanitario exizndidp purla autoridad competenie. Eg
prohibido el funcivnmiento de establecimienio de frutas y veoetales
frescos sin Permiso Suniturio vigente.

ARTICULQ 32. Todo producio de grigen vegetul. previo a su
comercializacién, deberd obtener un Registro extendido por la autoridad
competente. Es prohibidu lu comercializacidn de frutas y vegetales frescus
sin e Registro emitido por ¢l SENASA.

ARTTCULO 33. Es obligacidn del propictario o Representunte Lepal
del Establecimiento de frutas, vegetales frescos y procesados:

a. Al efectuar modificaciones cn el drea de manejo de frutas.
vegelules frescos, y provesados, deberd comunicar i b autoridod
competente y solicitar su auiorizacion,

b Notificar ante ln autoridad compeienie. traslado, suspension de
operaciones. cambio de propietario 0 de Representane Legul.
modificacion del tipe de Establecimienio ¥ de cualyuier airo
cambin en la informacidn proporcionada para la oblencion del
Permise Sanitario y Registro en SENASA, correspondiente
dentro de fus siguienies ireinta dias (303

ARTICULQ 34. Es dependencia compelenie para olargar los
Permisos Sanitarios de operucidn la Seeretaria de Solud y Registro de
tincos y establecimientos de frulas. vegelales frescas y procesadns , el
SENASA o través de lu Sub Direceion Téunica de Sanidad Vegewal. asi
como las dependencios localizadas a nivel regional. lax cunles debersin
contar eon lu autorizacion de la Sub Direceidn Técniva de Sanidad Vigeial
ubicada en Tegucigalps y con cobertura nacional.



ARTICULO 35, El otorgamiento de los Permisos Sanitarios para
el funcionumiento de las Plantas Empucadoras, Distribuidoras ¥
Procesadoras de frutas y vegenles frescos y b emision de los Resisiros
de Eswblecimientos extarin sujeto al cumplimiento de reguisitos
genenles y o condiciones especificas de almacenumienio de frutas.
veselales fresens y procesadios establecidos por la autoridad competenie,
segin sen €l caso,

ARTICULQ 36. Los Permisos Sunilarios para las Planias
Empacadoras, Distribuiduras y Provesadoras de frutis y vepeales frescos
cun fines de exportacion. impanacion y consumo nacianal, y eomprobidi
laefiviencin del funcionamicnio del establecimiento, verilicads el regisen
del producia y dictada la disposicidn por laautoridad competente, tendrin
un afin de vigene. comando a partir de lo fecha de su emision Dichn
permisa pudid imerrumpirse cuando por infracciones 3 Ja leistacion
fitesanitaria y al presente Reglamenio se resuelva lu suspension iempural
o fa cancelocian definitiva,

ARTICULQ 37. Ei proceso de autorizacian y de ntorgamiento de
lox Permisos Sunitarios y Registro de Esmblecimienios, constituye un
serviciv vuyo costo serd fijade en el Reglamento de Cobro de Tasas v
Sesvivios de la Subdireceion Técnica de Sanidad Vegetal.

ARTICULQO 38. EI SENASA estblecerd la creacion de una base
de datos. centralizuda en lu Subdiveccidn Téepica de Sunidad Vegetal
con (odes [os establecimientos autorizados y datos de inlerés comn
inspeceinnes realizadas y sanciones.

TITULO VI
DEL REGIMEN DE REGISTRO

CAPITULO |
DEL REGISTRO

ARTICULO 39, Una finca y un Eswblecimienty que procese y
almacene fruias . vegemles frescos, para registrarse, debersd presentar da
persont natural o juridica los sizuientes documenios:

I Suolicitud mediante Apoderado Legal dirigida al Sefior Secretario
de Estadn en Jos Despuchos de Agricoltura y Gunaderia (SAG).

(]

Cara Poder,

3. Nombre de las personas o sociedad que presentan lu soliciiud.
acompafando los dutes cerespondientes u su identidad.
domicilio, fotocopia autenticada de constitucién de Snviedad o
Cerrificacidn de la misma.

4. Livenciu ambiental emitida por la Secrelaria de Recursos
naturules y el Ambiente.

5. Permiso de operacion autorizado pur ls Municipatidad del Lugar
- donde se instale la planta. ’

6. Licencia Sanitaria expedida por lo Secretarfa de Salud.
7. Solicitud para la asignacion del serviciu de inspection,

#. Cara del laboratorio LANAR. donde ta Plania Empacadora se
compramete o la reslizocidn de pruebas microbiolégicas y
guimicas del producto terminado y auditorias microbiolog

9. Volumen de copacidad de procesn, por ipy de  products y
temporada,

10, Diagrama de flujo para cado tipo de producio y proceso,

. Requisitos 1€cnicos exigidos por el SENASA, 2 wavés de T
Inxpeceiin eleciundy o la Plants Empacators por los téenicas
del Departamento de Inspeccion e Inocuidad de Alimening

ARTICULO 40, La soliciwd se presentari acompafinda de fa
sipaiente documentacion:

#} Dos juegos de planos de todu b planta énescala 1100, firmados,
tmbrades y sellados por Ingeniero o Arquitecta colegiado, con
el eunjunio del terrena. lugar que ocupa el establecimiento, vins
de acceso, cwrso de agua préximos, pozos de dgun del
estublecimiento, principales edificios vecinos indicande
claramenie Ju ubicucidn y que se especifique b conduccidn del
aguil potable, aguas servidas. tratamients de desechos Y.
electricidnd,

by Dictamen emitido por los laboratorios oficiales o acreditados,
sibre el examen (isico quimico y bacreriolégico del agua gue
se ulilizs en el esiablecimienta, con fecha no mayar de quince
{15 ) dins de emitido.

ARTICULO 41. Toda la documeniacidn mencionada, debe contar
con a firma del Apoderado Leyal y la de Jos profesionales colegindos
encargadns de I proyeceion y cilculos, debiendo el represeniante legal
ser acrveditado para tal fin,

ARTICULO 42. Un profesional de las Ciencias Agricolas oficial o
acreditudn debe avalar io referenie a los aspecios higiénico-sanitarios de
la documentacion presentada, La informacion téeaica que presenien los
interesados, si el SENASA lo solicita, debe ser ampliada.

ARTICULO 43, EI SENASA podri rechazar 1otal o parcialmente
la documeniacion presentada, operativos o de equipamiento, (ods vez
que nose ajusien en los aspectos higiénico-sanitarios y de funcionamiento
i juicio de 1y avioridad de aplicacion.

ARTICULO 44. El Establecimiento solo podri operar después de
Iz inspeceidn y aprobacion pary el funcionamienta y cusnda reciby ol
numery que lo acredite come Eslablecimienio sutorizado, mediante
Dictamen v Certilicudo de Regisirn,

ARTICULOQ 45, Lus aworizaciones podrin ser provisionales v por
un lapso que se considere conveniente, vencido. diche termina sin que el

- SENASA hubiese ratificadu Ja cilada aprobacitn, quedara sin efecto la

misma.

ARTICULO 46, El nimero de cada establecimiento y lote debe
estar idemificada en los productos gue han side aprobados por el
Depariamento de lnspeceion e [nocuidad de Alimemos de Origen Vegelal.
No se asignard mds de un némero a cada establecimiento, pero si se
wdentificaran los diferentes productos cuando praceda; y los ndmeros
que ya fueron usados no volveriin a repetirse.

TITULO IX
DEL TRANSPORTE DE FRUTAS Y VEGETALES
FRESCOS

CAPITULO 1
VIGENCIA Y CONTROL

ARTICULO 47. Lus vehiculos de transporte de frutas y vepetales
frescor esidn sujetos ol cumplimiento de las normas v disposiciones
hig v-saniturias, o la ingpeceidn sanitaria v deberdn ser apropindus
para tal lin, de manera que protejan los producios de agenles
conaminanies ¥ asepuren su coltecta congervacidn en el rrasindo. Es
prohibide el transporte  con suslancias loxicas u olros produclos que
puedan contaminar las fruras y vegelales frescos.




ARTICULD 48. Es responsabilidad del propietario del vehiculo de
transporte y del conductor del mismo, cumplir [as normas v disposiciones
sanitarias en materia de frutas, vepetales frescos y procesados,

ARTICULO 49, Los productos ¢ origen vegetal deben transportose
protegidos de la intemperie y cuando correspondo, refrigerados parn
impedir contaminacidn o deterioro.

ARTICULO 5iL La cargs v descarga ¢5 conveniene realizarla de
diz {de nnche |a luz antificial atrae insectas).

ARTICULO 51. La carga debe de guedar sujeta ol compartimientu,
para evitar movimientos bruscos durante el traslade que perfediguen fo
cilidadl del producto,

ARTICULO 52, Estcionur o guardar vehivulos pura transporte en
lugares aistados de o zona donde se manipulan los productos pars evitar
los gases de combustidn,

ARTICULO 53. Los conductores deben de contar con sy Licencia
de Conducir vigente para la conduccidn de vehiculos de transporte,

TITULO X _
DE LOS CENTROS DE DISTRIBUCION

CAPITULD 1
DEL EQUIFO

ARTICULO 54. Toda la maguinaria y vtensilios de los centros de
distribucidn de frutas. vegeinles frescos vy procesados deben esiar
disefindus y construidos de material que pueda ser lavado y desinfeciada
Eicilmente: Jas partes en contacio con las frutas y vecelales frescos deben
ser resistenies a la corrositn y construidos de maleriales no 1dxicos.

ARTICULO 55. Las griewas u orillos peguedias en lasupeslicie deben
manignerse limpias. Para prevenir el crecimionto de microorganismos.

ARTICULOQ 56. Log equipos y utensilios usados para desechos y
limpieza deben marcarse indicdndose su uso y no deberin emplearse
s productos comestibles

, TITULO X1 .
DE LA INSPECCION Y SUPERVISION DE PLANTAS
EMPACADORAS, DISTRIBUIDORAS Y PROCESADORAS DE
: FRUTAS Y VEGETALES FRECOS

CAPITULO )
DE LA INSPECCION Y SUPERVISION

ARTICULO 57. La inspeccidn y supervisitin de las Planias
Empacadaras. Distribuidoras y Procesadoras de Frutas y Vegerales
Frescos esti fund daen el proced técnico-administrativo
para el riespo y el peligro que pueda vcurrin esto se realiza en presencia
del propietario. representante o apoderado legal.

ARTICULO 5§8. Lu Sub Direccidn Técnica de Sanidad Vepeul
tendrd Ia potestad de  controlar e inspeccionar las condiciones higiénico-
sanitarios en lo produccidn. empague, procesamiento. almacenamienio,
wunspore e infrocstuctura de frulas y vepetales frescos, o través del

Departamentode Inspeccion e Inocuidad de Alimentos de Origen Vegetal.

ARTICULQ 5Y. Las Plantas empacadoras, distribuidoras y
procesadoras de frutas y vegetales frescos estin sujetos a inspeecion y
supervision por parte de téenicos especializadus y aularizados por fa
Sub Direcciom Técnica de Sanidad Vegeal, las que se realizarin en

horarios de funcionamiznto de los diferentes tipos de establecimientns.
El propietariv. su represeniante o npoderado legul. son Jos responsables
de permitir y fuciliter lo realizacion de las inspecciones y supervisiones,

ARTICULO 6. Quedu terminantemente prohibido mantener en el
interior de los Plantas Empocndoras, Distriboidorss ¥ Procesadoras de
frutas ¥ vegetnles fresens, producios de origen animul. sustancios
deseempuestus o extrofios, Los sustancias 16xivus (iles para o limpieza
y desinfeceidn de las pluntus empacadoras, distribuidoras y procesadarus
deberin slmacenarse en Jugares separados. identificados y reseuardadns
pura evitar vigsgos de comaminaeion.

ARTICULO f1. Si la persona autorizada par la auroridad
competenic durante |2 inspecaion o supervision, identifica un peligi v
riesgo pury Lo salud y el umbiente, podrd ordenar unu de las medidas
siguienies:

1. Dictar medidas correctivas en Ja Plania Empacadara.
Disiribuidors y Procesadors, gue deberd cumplir en base o
Buenas Praciicas Agricolas y Buenas Procticus de Manufuciura
en el tiempe estipulada.

Una vez gue se ha coniprobude, peligro. riesgo de contaminuciton
i Ju salud de los consurmidores. se procederd al cierre preventivo
de 1it plunid o suspension de la avirizacion de regisic,

ARTICULO 62, Las Plantas Empecadoras. Distribuidoras y
Procesadorus de frutas y veverales Irescos podrdn realizar autn
evaluaciones purs presentar a la awondad competente Ta insilacion y
operacion de su negocio a fin de obtener las recomendaciones para su
mejori.

TITULO X1
DE LA SANIDAD DEL PERSONAL EN LAS
INSTALACTONES

CAPITULO |
DE LA SANIDAD DEL PERSONAL

ARTICULO. 3. Todas las Planias Empacadorus, Distribuidoras y
Procesadoras de frutas v vegemles frescos deben proporcionarle o los
trabajudores servicios sunitarios y vestuarios aecesibles y ndecuados, con
lis siguientes caracieristicas;

1. Mantenerios limpios,

2. Manienerlos en buen estado.

3. Con sufivientes implementos de higiene personal y depdsitos
de basura, '

4, Las pucrtas deben cerrarse solas,

5. Los sanilarios deberin estar separados por paredes,

6, Lis puertas deben abrirse en dircecion diferente o donde estin
ubicadas las fruins y veretales frescos, o que no esién en la
cercanfas inmediatas,

ARTICULO 64. Las Plantas Empacadoras. Distribuidoras y

Procesndorns de frutas y vepelales Trescos deben mantener lavamanos

adecundos convenientes y que incluyan:

1. Dispensadores, jabdn y desinfectante todv el tiempo. para lavarse
lus manAs.

2. Toallas de papel desechables para secarse bus manos.



3. Instalar vilvalasque permitan su accionamienio con {us codos,
rodillas o pics, y gue no sean accionados con las manes,

4.  Proveer rdwlos que indiquen al trabajador cuando luvarse fas
manos: durante ¢l manejo de alimentos, anles de comengar a
Irubajar, después de ausentarse de su puesio o cuando lus manos
se puedan haber contorminada.

ARTICULO 65, Los desechns de hasura o desperdicios deben estar
protegidos, identificadus, rotulados y ubicodos de wl manera gue se evile
lu contaminacion de las frutas y vegelales frescos, como las superficies,
fuentes de aguan y pisos.

CAPITULO I
DE LA SANIDAD EN LAS INSTALACIONES

ARTICULO 66, En funciin de la naturaleza de los operucivnes y
de los riespos gue las scompafen. los edificios, el equipe y las
instalociones deberdn emplazarse y construirse de manera que sc asegure
gue; se reduzea a) minimo o contaminacion, la disposicidn permitan
unay Tabor adecuady de mantenimiente. limpieza, desinfeceidn .y reduzean
al minime fa contaminacian ransmitdu por el wire, Los sistemas de agua
nn potable deberin estar identificados ¥ no deberin estar conectados
con fos sisiemas de agua potables ni deberd haber peligro de refujo havia
ellos

ARTICULO 67. Las superficies y los mmeriales. en parnicular los
que vayan @ eslar en ennacio con los alimentos | no sean xices para el
s al yue se destinan y. en caso necesurin, sean suficientemente dyuraderos
y ficiles de mantener limpios, cuando proceda. se disponga de medios
idénens para el control de la emperaturi. 1 humedad y omras faciores,
Inenrporar un programa de sancamiento ¥ control de plagas en s
instalaciones,

ABRTICULO 68 Trdus fas operacinnes gue se Hleven acabo al recibir,
NSpECLIONr. ransporr. empacar, provesar y almacenar frulas y vegelales
frescos, deben de realizurse de acuerdo @ normas de Inocuidad
Alimentuarns, Huminacion aatarad o arilicial adecuada pina desarrolar gl
trabujo en mejores condiciones . Las limparas deberdn estr protegidas.
cuando procedy, a fin de gue los alimenios no se conlaonnen en saso de
e

ARTICULO 6%, 1.a Sub Direcuion Téenice de SanidudVegeial dei
SENASA. utilizard el sistena de Andlisis de Peligros y Puntos Crisicos
de Contral como un enfoque sistemdtico para identificar peligros y

minimizar log riesgos que puedun  afectar la tnocuidad de frutas y -

vesetales frescos. o fin de establecer las medidas para prevenirlos.
Asimismo. recomendirid @ lay Planms Empacadoras, Disribuidorss y
Procesudoras pura gue desarrollen, e implanten los sistemas de
prerrequisitos : Buenas Practicas Agricolas. Buenas Pravticas de

Munufactur, Programas Operacionales exiindor de Sunitizacion en sus '

PIOCESON.

TITULO X111
DE LA TOMA DE MUESTRAS DE FRUTAS, VEGETALES
FRESCOS Y PROCESADOS

CAPITULO !
DE LA TOMA DE MUESTRAS

ARTICULO 70. Los propistarios, representanies o Apoderados
Lesales de una Plants empacadura, distribuidora o procesadora, estin
ehlizados o permitic el inzreso ol personal  aworizado por la Sub
Dirveceinn Téc de Sanidid Vepetal para realizar inspeceinnes.
supers isiones, ¥ la toma de muesis de fruts, vegeales frescow v
procesados para (ines de andlisis y contral soniiario.

ARTICULO 71, Latoma de muestrns de frutas y vepetales frescos
y provessdos se llevard acobpen presencia del propictario, represeniante
o Apoderado Lepal de una Plania Empacadora, Digiribuidoras o
Procesadorn confonme a los procedinuenios eslablecidos en la normative
sobre i materin. Lo muestro serd resguardada on envese o empadue y en
el wmbiente que proteja su integridad y evite su alieracion y adulieracion.

ARTICULO 72, Los Inspeciores del Deparimmznio de Inspeccitn
£ Inpruidad de Alimenlos de Origen Vegetal del SENASA, estdn
autprizados para sulicitar el apoyo de lus autoridades civiles y milinres
cuando el casa le requiera.

ARTICULOC 713, Las accienes de irrespeto o Ios Oliciales del
SENASA. en el gjercivic de sus funciohes. serdn sancinnudng con las
mismas penns que sennlan los tisposiciones legales hondurenas para fas
fntias cometidas duranie ol proveso por el apravie a las auroridades v las
comempladas en ¢] presente Reglamento,

TITULO X1V
DEL MANIPULADOR DE LAS FRUTAS Y VEGETALES
FRESCOS

CAPITULO [
DEL MANIPULADOR DE FRUTAS

ARTICULQ 74. Bl propietann, reprasentume o Apoderada Legol
de wno Planta Empacadora, Disiribuidora y Procesadors deberd requenr,
previva la contmacidn de log manipuladores de frury vegerabes frescos.
o3 exdimenes saniarios contemplados en los leves nacionales. (ue
compruzhen su buen estado de salud. También es su abligacitn el
MaHener n Concin cun malerias primas ¥ productas dnacamente o
personal sana. )

ARTICULD 75, Es un deber de los productores empitcadores,
Uistribuidores, procesadores y comerciolizadores. dotar de eguipo de
higi sl udecvados, veslimenia come ser rupa edmoda. mpia,
L0 O 1 . maseariHa v botas de hole v esigie su antizadion o oy
mamipuladores ‘de lrutas y veseiales frescos. Brindarles cupucitaciiag
formand e teinas reiativas @ higiend v munipuiasiin ds alimenios v esin
con cardcier obligalorio. para fo que podiin salisiar el apove de In
aadad compelente

ARTICULO 76, B manipulador de aiimentos debe tener wi grade
elevado de asew persoml y deber pse siempre lis manas, Cuandsy
nivel de limpieza pueda alectar o T ingcpidict de tos alimentos. v deberin
svigar comporiamienios que puedan contaminar log alimentos, po:
ejemplo: lumae escupin musticar o comer eslormudys o wser sobre
alimenios.

56 0 un drey de pricess
iculo denominudo pediluvio

ARTICULO 77, Cado ver vue ing
desinfectard su calzadn pasando por un recepl
yue comtendrd una solucidn desinfectante,

ARTICULG 78, B bas zonas dunds s2 manipulan alimeniee oo
deberan levarse puestos b imroducisse efecios persomales como joyas,
relojes. broches b otros objeios Si representan UR amenaza parz ia
inocuidad y o aptited de fos alimentos,

TITULO XV .
DE LA MOVILIZACION INTERNA, IMPORTACION ¥
EXPORTACION

. CAPITULO |
DE LA MOVILIZACION iNTERNA EN E1 PAIS

ARTICULO 79, El SEMASA o trives the la Sub Direcyion Teévnicy
dhe St Vegerat mugalarst o muovilizacion inteima 2n el pais de fratas

v vegetaies (rescos, en lus sipuientes casos:



1. Serdiresiringida cuando estos sean originarios y procedentes de
dreus bajo cuarentena y ¢l ricsgo pucde ser tliminado por
tratamientos, o se busgue proteger un drea libre e jgualmente el
riesgo pueda ser mancjado

10

Serd prohibido cwando las frutas y vegelales frescos sean
originarios y procedentes de freas bujo cuareniena y el riespo
no pueda ser eliminado por tralamientos, o cuando se busque
proteger un dren libre ¥ no existan formas de eliminarel nespo.

3. El Departomento de Inspectign e Inocuidad de Alimentos de
Origen Vegetal coordinard sus actividudes relacionadas con la
mavilizacion interna de frutas y vegelales frescos en oy cosos
i)y 2) de esie Aniculo.con €] Departamento de- Cuarentena
Agropecuaria pera una mayor efectividad,

CAPITULO 1]
DE LA IMPORTACION DE FRUTAS ¥ VEGETALES
FRESCOS

ARTICULO 80. El ingreso a Honduras de frutas y vegetales frescos.
estard sujeto u las normas establecidas en-el Reglamenta de Cuarentena
Agropecuaria, articulos 6 al 35 del Capiwio L Tiule segundo, sin
menostabo de las acciones sanitarias del Departamento de Inspeccidn e
Inncuidad de Alimenios de Crigen Vegetal en minimizar los riesgos de
eonaminacion: fisicos, guimicos ¥ microbiolégicos,

ARTICULO B1. La Secretario de Agricultura y Ganaderia a wravés
del SENASA. podrd autorizar la imporiacion de muestras de alimentos
procesados pard fines de regisiro sanitario de referencin y para pruebas
de mercodo presentandu en esie uliimo caso, Certificado de Libre Venta
wiorgado por 13 awtoridad sanitaria competenie del pals de origen, Esig
funcicn se lievard acabo en forma coordinada con 1a Secretaria de Salud.
para establecer que dichas muestras no constitluyen riesgo o peligro parz
I xaiod humaon:

ARTICULO 82. Los productos y subproducios de origen vegetal
deberin estur certificadas por el Departumento de Inspeccidn e Inocuidad
de Aliments de Oripen Vegetal en lu Subdireceion Téenica de Sanidad
Vepgetal para yue puedan expartar sus producios hacis la Repiblica de
Hunduras,

ARTICULD 83. De indo rechazu gue se eleciué por motive de nu
cumplimientn de las leyes sanitarins. la sutnridad competiente, norificard
wla sutoridad sanitrie del pufs Jde origen,

ARTICULO B4, La awtorizaciin de las imporiaciones de [rutas y
vepelules fresens y procesadas correspondea la Subdireccion Téenica de
Sunidad Vegerl a través del Depariamentio de Inspeccion e Inocuidad de
Alimentos de Urigen Vegewl, pars lo cual requerivd Centificacidn de
‘Registra vigeme y Permiso Sanitario de importacidn: cuando proceda.
consincia en materia firosaniana, avlorizacion de muesiras para hines
de investizacidn y resultados de andlisis por un laboratorio aficial o
acreditadlo . tndo extendido por la Secretaria de Agriculiura y Ganaderia,
con el propasito de establecer gue dicha importacidn no pone en peligro
nriesgo, la sanidad de los vegetales y recursos hidroligicos.

ARTICULQ B3, La awtoridad compeienle realizurd occiones para
controlar conforme las leyes vigenies, Ins niveles inocuos de irradiacion
en los slimenios y cualguier viro sistema de pasterizacion en frio que se
produzcan o imporien &l pais.

CAPITULO T
DE LA EXPORTACION DE FRUTAS Y VEGETALES
IFRESCOS

ARTICULO 86, Las personos nmurales o juridicas gue deseen
exportar fras y vegetales frescos deberidn registirarse en la Sub Direccidn
Teenica de Sanidad Vepeal, ral como lo especifican 1os Articulos 43 ai
50 del Reglamenio de Diagndstico, Vigilancia y Campafias Fiiosanitorias,
¥ los Acuerdns Miniseriales No.665-0) y Mo, 588-01, v cumpliendo
von los requisitos estahlecidos en los Ariculos 37 al 40 del presenie
Reglamenio.

CAPITULO IV
DE LOS PERMISOS FITOSANITARIOS DEL TRANSITO

ARTICULO 87, Lus persunas que desean importar Trutas y vegetales
frescos con el animo de conducirlos a otro pais, deberdn solicitar a la
Sub Direceidn Tecnien de Sanidad Vepetal el correspondiente Permisa
Fitosaniwrio de Transiw Internacional, t@al como loestipula el Reglamemo
de Cuarenleny Apropecuaria,

TITULG XVI )
DEL MANEJO DE LA INFORMACION

CAPITULD
DEL MANE)JOY CONTROL DE PLAGAS

ARTICULQ 88. Paru el combate de plagas en fruwas y vegetales
frescos se lendrin on cuenta 1as siguientes medidas:

2. Liberacion de insecros esiériles
b Coniroladores binldgicos.
¢, Uso de sustancins airayentes o repeientes

d. Siembra de vuricdades resisicnies o con caracieristicas que le
permitan escapar al dafio de plagas y enfermedades

e, Sembrir en fechas que permiten Yo cosecha duranie o menar
incidencia de plagas y enfermedades.

f.  Rewlizar lobores de cullivo, de cosecha y poscasecha que
permitan eliminar plagas y enfermedades.

g. Destruir residuos y rastrojos.

h,  Aplicacion correcta de  plaguicidas registrados al cultivo
considerando el periodo de sepuridad para gue nu afecie al
consumidor

i.  Rotavion de cultivos.

J. Disefo del sistema de riego,
k. Manejo integrado (MIP).

I, Buenas Practicas Agricolas.

ARTICULO 89. El manejo de frutas y vegetales frescos
ransgénicos y obienidos por biotecnologia, se regird pov las disposiciones
establecidas en el Capitulo V del Reglamento de Cuareniena A gropecuaria
y el Reglamento de Bioseguridad con énfasis en Planius Transgénicas
Acuerdy 1570-98. emitide por la Secretaria de Agriculivra y Ganaderia
y el andlisis de su inocuidad se hard de scuerdo a las normas y directrices
del Codex Alimentarius,



TITULOD XVH
DE ESTADO DE ALERTA

CAPITULO L
DE LA VIGILANCIA

ARTICULO 90. En ¢l caso de una amenaza donde se presente
problemas urgentes que puedan afectar Ja salud humana o el ambiente.
podrin tomarse en forma inmediata las medidas que se consideren
pertinentes y los costos que demande la atenciton de 1a uleria se papard
con carge al fonda de Emergencia Fitosanitaria, segin articulo 103104
del Reglamento de Disgndstice, Vigilancia y Campafias Filosanitarias.

TITULO XV
DISPOSICIONES GENERALES

CAPITULD T
COOPERACION CON OTRAS INSTITUCIONES

ARTICULO 91, a) El SENASA formulard mecanismos de
coordinacion en el tampo de la inpcuidad de frutas y vepetales frescos,
eon nquellas instituciones ofines o complementarias de sus actividades
que faciliten el cumplimienio de sus objetivos.

b} Establecerd y maniendrd relaciones de colaboracién con las
urganizaciones internacionales, con paises colaboradores v otras
entidades vinculadas direcia o indirectumente al campa de fa
inocuidad de frulas y vegetales frescos y que desarrollen
actividades yu sea a nivel nacional, regional & internacional.

¢) Participard, en la medida que sus recursos lo permitan. en las
reuniones de organizaciones internacionales y repionales con
o inocuidad de frulas y vegelales frescos y que promuevan la
elaburacitn y ¢l examen periddivo de normas, directrices y
recomendaciones.

d) Propiciard la integracidn y armonizacion de sus acciones y
normativz con agquelias disposiciones v definiciones regionales,
nacionzles e internacionales existenles en instiwciones como
la FAQ, CODEX ALIMENTARIUS, OMS , OIRSA y otros.

e) Coordinard con personas nalurales o juridicas |as acciones y

' programas necesarios para hacer efectivo el complimiento de
las disposiciones de este reglamento vy demiis que sobre |o
materio se establezcan,

CAFITULO NI
- DE LAS INFRACCIONES Y SANCIONES

ARTICULO 92. Las violaciones a fas normas legales en esie

* Replamento serdn sancionadas adroinistrativamente por la SAG a iravés

de la Sub Direccion Técnica de Sanidad Vegelal, sin perjuicio de las
demds que correspondan cuando sean constitulivas de delito.

ARTICULO 93. Para fines del presente Reglamenic las faltas se
tipifican en:

a. Falta Leve
b. Falta Menos Grave
c. Folta Grave.

ARTICULO 94. Se consideran Falas Leves:

a. La prohibicidn de lo establecidu en el articulo 52 del presente
Reglomento.

b, Eliacumplimiento de la prohibicidn extablecida en el Anticula
60 del presente Reglamenio.

ARTICULO 95, Se consideran Faltos Menes Graves:
a.  Loomision de los requisites emitidos en 1a Soliciwd de Registro,

k. Lu foha de cumplimiento de alpunus de los reguisitos
establecidoy en los Arnticules 63.64 y 65 del presente
Reglamento.

ARTICULQ 96, Se consideran Faltas Graves:
n. Lareincidencia de una falin leve o menos grave,

b, El comerciulizar, importar, exportar frutds y vesetales si estas
no estin debidamente regisirudag v bajo inspeccion oficial del
SENASA.

¢.  Elnorepistro de lu finca y establecimiento que empanue. procese
y almacene frutas, vegetales frescos y procesados.

d.  Ladesiruccion de frutas y vegetales frescos en mul extado. en
ausencia de Jz awloridad competente,

e. La pbsioculizacidn de las acciones a los oficiales del
Drepartamenio de Inspeceion ¢ Inotuidad de Alimentos en ¢l
ejercicic de sus funciones.

f, Lo comprobacion de da existenciv de contamimacidn fisica.
quimica ¢ microbiolégica, por el incumplimiento 4 las medidas
coniempladas en ¢! presenien Reglamenio.

g. Lo adulieracidn o fulsificacin de documenins saniiarios o
regisiro de esiablesimientos y fincas,

h.  El no pcaip inmediain o las disposicienes impuesias por los
oficiales del Depurtumento de Inspeecidn € Inncuidud de Orgen
Megenal

. Looposicidn o lu destruccidn de los ulimentos de origen vegetal
ennaminacdes.

j.  La no presemacidn oportuna de la documentacian para =l
viorgamiento de los permises sanitarios y regisiro de
establecimienios ¥ fincas.

k. La importacion, exportacidn y comercializacian nocional de
frutas y vegetales frescos sin el cumplimiento de log requisitos
estublecidos en el presenie Reglamenio,

I.  La no-renpvacion del registro de predios destinedus pusa
exporiacion,

m. Lano revelacitn de informacion a la avtoridad competenie,

ARTICULO 97. Por las infracciones a las faltas establecidas en log
Articulos 92 nl 94, del presente Reglamemo. se aplicorin las siguientzs
SAnCitnes:

a.  Por las Falus Leves cometidas se aplicard un Hamade de
slcncidn por esCrii.

b, Por los Falias Menos Graves comendas se oplicord una multa
de cien Lempiras exactos ( Lps. 100,00}, a cinco mil lempiras
exacios (Lps.5,.000.00)



¢, Porlas Faltas Graves cometidas se le aplicard una mulia de cinco
mil uno Lempiras exactos (Lps.5.001.00), a cincuenta mil
lempiras exactos (Lps.50,000.00), mis el cierre temporal o
definitivo del establecimienio,

d.  Los reincidentes de las infracciones indicadas en los Anticulos
52 al 94, precedentes, pasaran a la faliz inmediats superior.

ARTICULOQ 98. La destruccidn de frutas y vepetales frescos en
mai esiado debera realizarse en el crematorio o lugar avtorizady por la
Sub Direccitn Técnica de Sanidad Vegetal, En la Resolucidn que se
determine ‘este acio, deberéd seiialar el dia, hora y lugar para Gue
comparesca el interesado, Se levantard acta oficial del becho y deberd
ser firmada por el propietario, representante, spoderado legal, los testigns
y la awmoridad de la Sub Direccidn Técnica de Sanidad Vegelal del
SENASA.

CAFITUO 11
DEL PROCEDIMIENTO DE APLICACION DE LAS
SANCIONES

ARTICULO 99. Para Inaplicacién de las sanciones a que se refiere
el articelo anterior, {a auioridad competente, tendra en cuenta, los
siguientes uspeckos:

a. Lo mayor gravedad de la infraccidn.

b, Larrascendencia de la infraccidn en perjuicio de Ja salud de los
consumidores.

ARTICULO 100. La imposicién de cualguiera de las sanciones
sefinladas en este capitulo, sc hard sin perjuicio de exigir al infracior
responsable, el cumplimiento de las medidas que |a avtoridad competente
fije pura que sean enmendados les efeclos de |a infraceion, cuando asf
procediere y en el plazo que se sefigle.

ARTICULO 101. Las multas que se impongan deberdn hacerse
efectivas en la Tesorerin General de la Repiblica, dentro del térming de
diex dias hdbiles, contados a partir de la fecha en gue se netifigue al
suncionada.

ARTICULO 102. De los Autos y Resoluciones que emita la
Secretaria de Apriculiura y Ganaderia las partes podrin hacer uso de
los recursos que la Ley de Procedimiento Administrative establece. Todo
In relacionade con el procedimiento y su tramitacién se regird por las
disposicinnes establecidus en este dlimo,

CAPITULO IV
ESTABLECIMIENTO DL TASAS

ARTICULO 103. El SENASA establecerd como conirapresiacion
2 los servicios ados por la Subdireccidén Técnicn de Sanidad
Vegetal, tasas especificas. cuyo valor seré determinado con base a cl
coslo real de los mismos, que serin especificudos en el Reglamento
vigente de Tasas por Servicio de Sanidad Vegetal.

TITULO XIX

CAPITULO I
DE LA COMISION NACIONAL DE INOCUIDAD DE
ALIMENTOS

ARTICULO 104, La Comisign Nacional de Tnocuidad de Alimenios
de Honduras, como organismo éenico consultive del Poder Ejecutive,

bajo la Presidencia de la Repiiblica y con 1z coordinacién de Lo Secretarfa
de Agricoliura y Gonaderie, coo cardeter de courdinur, facilitar ¢ impulsar
esfuerzos pablicos, privados y los de o sociedad en general, para lograr
el mejoramiento de ios estdndares de calidad ¢ higiene de Jos alimentos
en beneficios de los consumidores nacionales v de la exportacién, con
compeiencias y laculiades que deben ser descritas en un Reglamenty
especifico o elaborarse por 12 propia Comisidn.

ARTICULO 108, La Comisién Nacional de Inocuidad de Alimentas
de Honduras estard integrada por las siguientes instiuciones:

Secretarios de Estados en los Despachos de Apricultura ¥
Ganaderii

2. Secreloria de Estado en los Despachos de Salud,

3. Secretaria de Indusiria y Comercio,

4. Secrelaris de Recursos Naturales y Ambiente

5. Universidad Nucional Auténoma de Honduras,

6. Consejo Hondurefin de 1a Empresa Privada,

7. Asociacidn Nacional de Industriaies.
8

N

I

Secretarin de Educacidn.
Secreiarla de Trabajo,
0. Federacion Nacional de Agriculiores v G.lnad:m:,

ARTICULO 106. A requerimienios de la Comisién Nacional de
Inocuidad de Alimentos se podrdn incorporar ulros miembros.

ARTICULO 107, La designacién de los representantes sers
gesiionada por la SAG o través de]l SENASA de acuverdo 2 los
procedimientos pertinentes en cada caso,

ARTICULO 108. Los miembros de la Comisién deberén estar
vinculados o los seclores gue representan, bien direciamente o por ser
representanies de empresas que se dedigue a las actividades que han de
represeniar. Mo obsiunle, una misma persona , natural o juridica, no podrd
tener en fa Comisidn doble representacién.

ARTICULQ 109, Una vez conformada la Comisién Naciona! de
Inocuidad de Alimentos, ésta se reunird para emilir su respeciivo
Reglamentn en un pluzo de tres {3) meses hibiles.

CAPITULO 111
DISPOSICIONES FINALES

ARTICULO 110, Todas las outoridades y en especial 1ns servicios
de policio y sepuridad, estardn en la eblipacién de cooperar con la
Subdireccion Técnica de Sanidad Vegetal del SENASA. pars ¢! mejor
cumplimiento de esie Reglumento.

ARTICULO 111. Las sanciones administrativas impuestas, de los
cuales iraty este Reglumento, no eximen al infractor de la responsabilidad
civil o penul @ que haya por el hecho sancionado.

ARTICULO 112 Esie Reglamento entrari en vigencia a partir de
la lecha de su publicacidn en el Diario Oficial “La Gaceta™.

2. Hacer Ins transcripciones de Ley.

COMUNIQUESE:

MARIANO JIMENEZ TALAVERA
Secremrio de Estado en los
Despachos de Agricultura y Ganaderia.

DIONICIO CRUZ
Secretariu General
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