
 

 

 

12 de septiembre de 2024  

Copán Ruinas, Copán 

 

 

 Para: Alexandra Michell Hernández Mayorga 

 Oficial de Información Pública 

 De: Perla Yaritza Sánchez 

 Jefa de la Oficina Municipal de la Mujer  

 Asunto: Informe correspondiente al mes de agosto 2024.  

 

Estimada. 

Por medio de la presente remito informe solicitado mensualmente correspondiente al mes de 

agosto (01 al 31) de actividades de “Participación Ciudadana” ejecutadas por la Oficina Municipal 

de la Mujer (OMM), para ser incorporado en el Portal Único de Transparencia de la Municipalidad 

de Copán Ruinas. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Perla Yaritza Sánchez 

Jefa de la Oficina Municipal de la Mujer 

Municipalidad de Copán Ruinas 



 

 

  

 
AYUDA DE MEMORIA 

TEMA:   Taller BPM y Valor agregado a frutas y vegetales 

Fecha: Martes, 12 de agosto 2024    
Inicio de la jornada:  
8:00 am  

Fin: 3:00 pm 

Casco Urbano 
 

Lugar: Salón Municipal 

 
Municipio: Copan Ruinas , 

Copan 

Responsable de Ayuda de Memoria:  Perla Sánchez  

Responsable de La Actividad:  Municipalidad y Feed The Future Honduras Avanzando la Nutrición  

Instruir a los participantes en las Buenas Practicas de Manufactura para asegurar la 

higiene y seguridad en todas las etapas del proceso de manipulación y producción de 

alimentos.  

 

Personas involucradas:  

 Nombre de la persona : N. de celular:  

1. Perla Sanchez Oficina de la Mujer  - 9794-7658 

2. Ilsy  USAID  9356-3242 

4. Maria Fernanda Welchez –Plan Trifinio  9878-4604 

   



 

 

 Desarrollo de la jornada: 

 

La Municipalidad atraves de la Oficina Municipal de la Mujer y Feed The 

Future Honduras Avanzando la Nutrición ( USAID ) se a realizado talleres  

a Instruir a las  mujeres en las Buenas Practicas de Manufactura para 

asegurar la higiene y seguridad en todas las etapas del proceso de 

manipulación y producción de alimentos. 

La transformación y el valor agregado en la industria de frutas y vegetales 

representan una oportunidad significativa para mejorar la rentabilidad y 

diversificar los productos disponibles en el mercado. Las Buenas Prácticas 

de Manufactura (BPM) son esenciales para garantizar que estos productos 

sean procesados de manera segura y eficiente, mientras que las técnicas 

para agregar valor pueden transformar productos básicos en opciones 

innovadoras y atractivas para los consumidores. 

El Taller BPM y Valor Agregado a Frutas y Vegetales con Mujeres 

emprendedoras y red de mujeres fue llevado a cabo el 12 de agosto en el 

Salón Popol Nah, tuvo como propósito capacitar a mujeres emprendedoras 

y profesionales del sector en la aplicación de BPM y en la creación de 

productos con valor agregado. Este taller abordó técnicas de procesamiento, 

conservación, y desarrollo de nuevos productos, así como estrategias de 

emprendimiento y comercialización. 

Con una duración de 7 horas, el taller reunió a 15 mujeres, proporcionando 

una plataforma para el aprendizaje práctico y la interacción con expertos en 

el campo. El enfoque en el empoderamiento femenino y la capacitación 

técnica refleja un compromiso con el desarrollo sostenible y la innovación 

en la industria alimentaria. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

  



 

 

  

 

  

 
AYUDA DE MEMORIA 

TEMA:   Taller de BPM e inocuidad en procesos de producción de Lácteos 

Fecha: Miércoles , 13 de agosto 
2024  

Inicio de la jornada:  
8:00 am  

Fin: 3:00 pm 

Casco Urbano 
 

Lugar: Salón Municipal 

 
Municipio: Copan Ruinas , 

Copan 

Responsable de Ayuda de Memoria:  Perla Sánchez  

Responsable de La Actividad:  Municipalidad y Feed The Future Honduras Avanzando la Nutrición  

 Familiarizar a los participantes con los principios Básicos de las buenas prácticas de 

manufactura  ( BPM ) aplicadas a la producción de lácteos. 

 Capacitar a las mujeres proveedores de la red municipal en la implementación efectiva 

de controles de calidad y seguridad alimentaria en la producción láctea.  

 

Personas involucradas:  

 Nombre de la persona : N. de celular:  

1. Perla Sanchez Oficina de la Mujer  - 9794-7658 

2. Ilsy  USAID  9356-3242 

4. Maria Fernanda Welchez –Plan Trifinio  9878-4604 

   



 

 

 Desarrollo de la jornada: 

 

La Municipalidad atraves de la Oficina Municipal de la Mujer y Feed The 

Future Honduras Avanzando la Nutrición ( USAID ) se a realizado talleres  

a las mujeres proveedores en la implementación efectiva de controles de 

calidad y seguridad alimentaria en la producción láctea. 

En la industria de los productos lácteos, garantizar la calidad y la seguridad 

alimentaria es fundamental para proteger la salud de los consumidores y 

cumplir con las normativas vigentes. Las Buenas Prácticas de Manufactura 

(BPM) y la inocuidad alimentaria juegan un papel crucial en este proceso, 

ya que establecen las normas y procedimientos necesarios para evitar la 

contaminación y asegurar productos de alta calidad. 

El Taller de BPM e Inocuidad en Procesos de Producción de Lácteos, 

celebrado el 13 de agosto en Salón Popol Nah , tuvo como objetivo 

proporcionar a los participantes las herramientas y conocimientos 

necesarios para implementar prácticas efectivas de BPM e inocuidad en la 

producción de lácteos. Este taller se enfocó en la aplicación práctica de 

normativas de higiene, control de calidad, gestión de riesgos, y 

cumplimiento de regulaciones específicas para la industria láctea. 

Con una duración de 7 horas , el taller reunió a 15 profesionales del sector 

lácteo, quienes participaron en sesiones teóricas y prácticas diseñadas para 

mejorar los estándares de producción y asegurar la inocuidad de los 

productos. La participación activa y el interés de los asistentes reflejan el 

compromiso con la excelencia en la producción de lácteos y la importancia 

de la educación continua en esta área. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

  




