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Con modernas instalaciones y tecnologia de
punta:

Restauran y equipan el Laboratorio de
Control de Calidad San José

*Este laboratorio es el encargado del control de
calidad de los alimentos de uso animal vy
medicamentos de uso veterinario.

Tegucigalpa-. Con modernas instalaciones y
tecnologia de punta restauran y equipan el
Laboratorio de Control de Calidad San José.

El proyecto se ejecutd gracias al apoyo
financiero del gobierno de los Estados Unidos
a través del Programa Alimentos para el
Progreso (USDA).

La inauguracion de las modernas instalaciones
la realizaron las autoridades de la Secretaria
de Agricultura y Ganaderia (SAG) vy las del
Servicio Nacional de Sanidad e Inocuidad
Agroalimentaria (SENASA).

La remodelacién y equipamiento de este
laboratorio asciende a L 31,095051.75
procedentes del Programa Alimentos Para El
Progreso (USDA); con lo cual se fortalece la
capacidad analitica del Laboratorio, en
beneficio de productores y ganaderos del
pais.

El Laboratorio de Control de Calidad San José,
es el responsable en el pais de realizar el
control de calidad de los alimentos de uso
animal y medicamentos veterinarios, con el fin
de satisfacer las necesidades de fabricantes,
importadores y exportadores en materia de
andlisis quimicos y microbioldgicos, mediante
un servicio oportuno de entrega de resultados,
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“Este aporte significativo cobra gran
relevancia al lograr este laboratorio
homologar sus servicios con ofros laboratorios
de la regién centroamericana, cumpliendo
con las exigencias del sector productivo y de
los mercados nacionales e infernacionales,
amplié Guevara.

El mismo extiende sus servicios con
instalaciones modernas y equipamiento con
tecnologia de punta, asi como la creacion
de la seccion de formulados para el control
de calidad de los plaguicidas vy
medicamentos veterinarios.

Por su parte, Juan Ramdn Veldsquez Director
General de SENASA expresé que “La
ampliacion de este proyecto destaca con la
donacioén de equipo andlitico de Ultima
generacién  para las  secciones de
microbiologia, pasto, proximal y minerales,
también cuentan con un sistema de osmosis
inversa para purificacion de agua, con el
cual fortalece sus capacidades de servicio
6ptimo a los usuarios”.

En el evento se contd con la participacion de
Rachel Nelson Consejera Agricola Regional
del USDA, Francisco Bueso, Especialista
Agricola del USDA en Honduras, Moisés
Molina representante de OIRSA entre ofros.

Muestras a realizar

Con el nuevo equipo instalado en el
laboratorio se podrd realizar el control de
calidad de formulados de agroguimicos vy
productos veterinarios, y andlisis a través de
cromatografia liquida y de gases, pruebas
fisico-quimicas, pH, densidad y pruebas
necesaria para asegurar la eficacia de los
productos.

Dato

El Laboratorio de Control de Calidad San
José fue creado un 24 de agosto de 1953, por
la SAG SENASA, como un laboratorio de
referencia nacional para el confrol de
calidad de los alimentos de uso animal y
medicamentos de uso veterinario.
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Para facilitar el ingreso de productos
agropecuarios al pais:

Capacitan a inspectores de
cuarentena agropecuaria

Tegucigalpa. - Con el propdsito de
fortalecer el sistema agropecuario y el
ingreso de productos al pais, inspectores
oficiales del Servicio Nacional de Sanidad
e Inocuidad Agroalimentario (SENASA,) y
del Servicio de Proteccidon Agropecuaria
(SEPA) delegado al Organismo
Infernacional  Regional de  Sanidad
Agropecuaria (OIRSA) se capacitan sobre
Diseno de un Modelo de Inspeccion
basado en Riesgo (IBR).

La capacitacidon tiene como finalidad
mejorar el ingreso de productos a
Honduras, con base cientifica y asi facilitar
el comercio, la idea es sistematizar los
procesos como parte de la mejora
continua en SENASA, dijo Orlin Ramirez,
director técnico de Cuarentena
Agropecuaria.

Ramirez, sefald que, con el apoyo del
Departamento de Agricultura de Estados
Unidos, (USDA) se pretende actualizar el
Reglamento de Cuarentena
Agropecuaria, asi como ofros proyectos
gue estdn alas puertas.

Por su parte, Fernando Sanpedro consultor
internacional, expresd "“lo que se pretende
es armonizar conceptos y asi minimizar el
riesgo de ingreso de alguna plaga de
interés cuarentenario, tomar decisiones
rdpidas al momento de inspeccionar un

contenedor vy levantar muestras antfe
supuestos  hallazgos en  inspecciones
fitozoosanitarias.

“Este fipo de capacitaciones son para
fortalecer nuestros conocimientos, ya que
tenemos que estar a la vanguardia y a la
altura de las exigencias que el comercio
internacional nos requiere”, dijo Angel
Barahona encargado del Puesto
Cuarentenario de Puerto Cortes de SEPA.

Dato

Entre los productos y subproductos de
origen animal y vegetal, de fratamiento
cuarentenario estdn los granos, semillas,
frutas, verduras, maderas, también medios
de fransporte, (vehiculos, barcos,
conftenedores, frailers, plataformas,
compartimientos de equipaje y cargas de
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Norma de Inocuidad de los Productos
Agricolas Frescos

* Estandares para el Cultivo, Cosecha, Empaque y
Almacenamiento de los Productos Agricolas Frescos para el
Consumo Humano

* Estandares minimos basados en la ciencia para el cultivo, la
cosecha, empaque y almacenamiento inocuo de frutas y
verduras

« Se enfoca en los peligros bioldgicos relacionados con el cultivo,
la cosecha, empaque y almacenamiento de productos agricolas
frescos

* Sisu huerta esta cubierta por la Norma, usted tiene que cumplir
con la Norma- No es una opcion

Expertos de FDA capacitan a exportadores
hondurenos sobre norma de inocuidad

Tegucigalpa. - Agroexportadores de frutas vy
hortalizas y técnicos oficiales del Servicio Nacional
de Sanidad e Inocuidad Agroalimentaria
(SENASA) son capacitados sobre "Qué esperar
durante una inspeccién regulatoria de la Norma
de Inocuidad de Productos Agricolas Frescos
(PSR)”, por expertos de la Oficina de
Administracion de Alimentos y Medicamentos
(FDA) de Estados Unidos.

Mirian Bueno, Directora Técnica de Inocuidad
Agroalimentaria SENASA, dio la bienvenida a los
participantes, asi como a los inspectores oficiales
encargados de velar para que los alimentos que
se envian a los diferentes mercados sean seguros
e inocuos.

Asimismo, agradecid a los conferencistas de FDA,
quienes poseen una amplia experiencia en las
dreas de produccion y aseguramiento de calidad
e inocuidad de los alimentos.

Bueno aniadid, que ‘“La inocuidad de los
alimentos es una responsabilidad de tfodos,
cumplir con la normativa con uno de nuestros
principales socios comerciales como Estados
Unidos, es garantizar trabajo e ingresos para miles
de hondurenos y sus familias a lo largo y ancho
del pais, ya que tenemos una amplia gama de
productos agricolas frescos que exportamos
desde Las Tapias, San Marcos de Colén en
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Por su parte, Carolina Puerto, Supervisora
Regional de Inocuidad Agroalimentaria
FyH de SENASA dijo que la capacitacion de
hoy fue de mucha relevancia para el
Sector Agroexportador de Productos
Agricolas Frescos de Honduras, ya que
actualmente se enfrenta a grandes refos
como clima, precios, pandemia entre ofros
y esta charla viene a ser de apoyo para
ellos.

“La Direccién Técnica de Inocuidad
Agroalimentaria (DIA), dispuso a bien
gestionar un acercamiento mds estrecho
de nuestros productores con especialistas
de la FDA para responder consultas en el
cumplimiento de la Normativa de
Productos Agricolas Frescos de la Ley FSMA
y de manera general para prepararse ante
futuras inspecciones regulatorias,” expresé.

La primera ponencia estuvo a cargo de
Mauricio Castelo, con la temdtica,
“Programas de Verificacion de
Proveedores Extranjeros (FSVP) y Estdndares
para el Cultivo, Cosecha, Empaque vy

Almacenamiento  de los  Productos
Agricolas  Frescos para el Consumo
Humano”, seguidamente Allan Gonzdlez,
quien brindd informacién sobre ‘el

Programa de inspecciones de rutina de la
FDA", Arturo De La Garza dialogd sobre
"Qué Esperar Durante una Inspeccién
Regulatoria de la Norma de la Inocuidad
de Productos Aaricolas Frescos (PSRI™.

£ Wilmer Lainez
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SENASA vy sector exportador:

Revisan desafios de las exportaciones
hondurenas

Comayagua. Con el fin de mejorar la
competitividad en el rubro agricola que
permita aportar estabilidad socioecondmica
en miles de familias, autoridades del Servicio
Nacional de Sanidad e  Inocuidad
Agroalimentaria (SENASA) adscrifa a la
Secretaria de Agricultura y Ganaderia (SAG)
y representantes del sector agroexportador
realizan revision de lineamientos regulatorios
nacionales e internacionales.

Durante la jornada de capacitacion se
abordaron los desafios de las exportaciones
hondurenas, entre estos los limites m&ximos de
residuos de los plaguicidas usados en camote,
berenjena y chile y diferentes plataformas
para conocer detenciones y alertas en
Estados Unidos y Unidn Europea,” dijo Carolina
Puerto, Supervisora Regional de Inocuidad
Agroalimentaria FyH de SENASA.

Ademds, se abordaron temas como
moléculas aprobadas en pais destino, Ley de
Modernizacién de la Inocuidad de los
Alimentos, reglamentos que se aplican a
cada rubro (Norma de Controles Preventivos
para Alimentos de Consumo Humano-parte
117 y Norma de Productos Agricolas Frescos -
parte  112), frazabilidad, control de
proveedores entre ofros.

En la reunién estuvieron presentes Mirian
Bueno, Directora Técnica de Inocuidad
Agroalimentaria, Juan Carlos Paguada,
Director Técnico de Sanidad Vegetal,
Maria Eugenia Sevilla, Gerente Técnico
de la Direccion de Inocuidad
Agroalimentaria del SENASA, Herndn
Arias, Coordinador del SENASA en
Comayagua y el equipo de inspectores
oficiales de Frutas y Hortalizas adscritos a
esta regional.

Claudia Estela Garcia, de Exportadora
Honduras senald “Fue una jornada muy
productiva y sirvié como
retroalimentacion, en este tiempo de
pandemia, sobre los lineamientos que
exigen estos mercados”.

Entre los expositores estuvieron Suyapa
Villeda, jefe del Deparfamento FyH por
Delegacién, Francisco  Matamoros,
Supervisor Nacional del Departamento
de Frutas y Hortalizas del SENASA, Nain
Mejia, Coordinador del Programa de
Residuos FyH del SENASA.
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CON TECNOLOGIA DE PUNTA

RESTAURAN Y EQUIPAN EL LABORATORIO
DE CONTROL DE CALIDAD SAN .IOSE

TEGUCIGALPA. Con mo-
dernas instalaciones y tecnolo-
gia de punta restauran y equipan
el laboratorio de Control de Cali-
dad San José, el cual se encarga del
control de calidad delos alimentos
de uso animal y medicamentos de
uso veterinario.

El proyecto se ejecuto gracias
al apoyo financiero del gobierno
de los Estados Unidos atravésdel
Programa Alimentos para el Pro-
greso (USDA). Lainauguraciénde
las modernas instalaciones la reali-
zaron las autoridades de la Secre-
taria de Agricultura y Ganaderia
(SAG) y las del Servicio Nacional
de Sanidad e Inocuidad Agroali-
mentaria (SENASA).

La remodelacion y equipa-
miento de este laboratorio ascien-
de a31,095,051.75 lempiras, proce-
dentes del Programa Alimentos
Para El Progreso (USDA); con lo

cual sefortalece la capacidad ana-
litica del laboratorio, en benefi-
cio de productores y ganaderos
del pais.

RESPONSABLE

El Laboratorio de Control de
Calidad San José es el responsa-
ble en el pais de realizar el control
de calidad de los alimentos de uso
animal y medicamentos veterina-
rios, con el fin de satisfacer las ne-
cesidades de fabricantes, impor-
tadores y exportadores en mate-
ria de anilisis quimicos y micro-
biolégicos, mediante un servicio
oportuno de entregaderesultados,
expuso Mauricio Guevara titular
delaSAG.

Este aporte significativo cobra
granrelevancia al lograr este labo-
ratorio homologar sus servicios
conotros laboratorios de laregion
centroamericana, cumpliendo con
las exigencias del sector producti-

LO MAS COMENTADO

La recuperacion econémica, tras el primer afio de la
pandemia en Asia Oriental y el Pacifico, se esta vien-
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voy de los mercados nacionales e
internacionales, amplié Guevara.

Laampliacién de este proyecto
destaca con ladonaciénde equlpo
analitico de ltima gene: pa-

pasto, proximal y minerales, tam-
bién cuentan conunsistema de os-
mosisinversa para purificacién de
agua, con el cual fortalece sus ca-
pacidadesde servicio 6ptimo alos

ra las secciones de microbiologia,

usuarios.

CONTROL
Con el nuevo equipo se podra
realizar el control de calidad de
formulados de agroquimicos y
productos veterinarios, anali-
sis a través de cromatografia li-
quida y de gases, pruebas fi-
sico-quimicas, pH, densidady
pruebas para asegurar la efica-
cia de los productos.
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RESTAURAN Y EQUIPAN EL LABORATORIO DE CONTROL DE CALIDAD SAN JOSE CON
TECNOLOGIA DE PUNTA
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La delacion y dal astende o 31,095,051.75 lempiras

TEGUOGALPA. Con modernas instalaciones y tecnologla de punta restauran y equipan ef lsboratorio de Control de
Calidad San Joza, el cual se encarga del control de calidad de los alimentos de uzo animal y medicamentos de uso

vetennano.

El proyecto 5= ejecuto gradas al apoyo finandero del gobierno de kas Estados Unidos a traves del Programa Alimentos
para el Progreso (USDAL La inauguracan de las modernas instalaciones la realizaron las sutoridades de la Secretaria de
Agriculturs y Ganaderta (SAG) y las del Servicio Nacional de Sanidad « Inocuidad Agroslimentaria (SENASA)

Google blay

La remodelacica y equipamiento de este hiboratorio asciende a 31,095,051.75 lempiras, procedentes del Programa
Alimentos Para El Progresoa (USDA) con Jo cual == fortalece Ia capacidad anaitica del laboratorio, en beneficio de ‘ AD p Store

productoces y ganaderos del pats.

LINK

https://www.latribuna.hn/2021/09/18/senasa-y-sector-exportador-
revisan-desafios-de-las-exportaciones-hondurenas/

http://www.agrodiario.nn/modernizan-laboratorio-san-jose/

https://ahsafe.hn/2021/09/28/restauran-y-equipan-laboratorio-de-
control-de-calidad-san-jose/

hitps://www.elpdais.nn/2021/09/29 /restauran-y-equipan-el-
laboratorio-de-control-de-calidad-san-jose-con-tecnologia-de-

punta/
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